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Czlonkowie Sieci Dziedzictwo Kulinarne zdobeda nowe
umiejetnosci

Podstawowe informacje i umiejetnosci dotyczace bezpieczenstwa produkcji czy mozliwosci
sprzedazy zywnosci ekologicznej oraz prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej beda mogli
zdoby¢ uczestnicy konferencji szkoleniowej, organizowanej dla cztonkow Sieci Dziedzictwo
Kulinarne Swietokrzyskie. Odbedzie sie ona 14 grudnia o godz. 9 w BEST WESTERN Grand
Hotel w Kielcach.

Historie i terazniejszos¢ polskiego dziedzictwa kulinarnego przedstawi na poczatku
spotkania dr Grzegorz Russak. Ten sam prelegent przedstawi w pozniejszej czesci spotkania
rodzaje tradycyjnej polskiej kuchni ze szczegdlnym uwzglednieniem kuchni mysliwskiej. Dr
Grzegorz Russak da rowniez pokaz kulinarny na zakonczenie spotkania.

O wymaganiach higienicznych produkcji podstawowej i mozliwosciach sprzedazy zywnosci
ekologicznej bedzie méwita Ilona Gladysz - Pieta z Wojewddzkiej Stacji Sanitarno -
Epidemiologicznej w Kielcach.

Przez dr Barbare Lech-Zych z Wojewddzkiego Inspektoratu Weterynarii w Kielcach
przedstawione zostanie zagadnienie rolniczego handlu detalicznego produktami
pochodzenia zwierzecego.

Uczestnicy szkolenia beda mogli réwniez pozna¢ technike nakrywania stotu zgodnie z
zasadami savoir-vivre. Te czes¢ poprowadza Bartomiej Janicki oraz Lucyna Stepiefi z BEST
WESTERN Grand Hotel.

Sieé Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie to cze$¢ Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego (ESRDK), ktéra promuje produkcje i spozycie regionalnej
Zywnosci, pomagajac jednoczesnie w rozwoju drobnych przedsiebiorstw i turystyki w danej
okolicy.
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Zywno$¢, sygnowana oznaczeniem “Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie”, jest nie tylko
smaczna, ale i bezpieczna oraz zdrowa. Jest wytwarzana z troska o sSrodowisko naturalne, a
jej producentami sa gospodarstwa rolne i rybackie, sklepy farmerskie, gospodarstwa
agroturystyczne. Lokalne zajazdy i restauracje serwuja natomiast dania, charakterystyczne
dla regionu.

Obecnie siec liczy ponad 80 cztonkdw. Dziatalnos¢ Sieci to nie tylko wspdlna promocja
produktow na targach czy wystawach naturalnej i ekologicznej zywnosci, ale rowniez
wspoOlpraca miedzy poszczegdlnymi czlonkami sieci, ktérzy w swoich punktach sprzedazy
udostepniajg produkty z innych branzy producentow, ktérzy sa w sieci oraz wreczaja ulotki.
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