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Powieksza sie Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego

Do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego w Swietokrzyskiem dolaczylo sze$ciu nowych cztonkéw. W
gronie tym znalazly sie m.in: 670 hektarowe gospodarstwo rybackie Bozeny Druch z rybami,
pierogami, krokietami i zupa rybna, WSP Spotem z 36 produktami, m.in. majonezem
kieleckim, producent wedlin z Klonowa w gm. Laczna oraz firma JURIDAN ze Szczaworyza,
producent buraczkow tartych. We wtorek, 2 lutego Zespét Opiniujacy ds. Sieci Dziedzictwo
Kulinarne zadecydowat o przyznaniu im cztonkostwa w Sieci. - Ciesze sie, ze kolejne
podmioty dotaczyty do tego elitarnego grona. Wierze, ze wspdlnymi sitami jesteSmy w stanie
budowac nasza $wietokrzyska marke - méwil Piotr Zotadek, cztonek Zarzadu Wojewé6dztwa.
W obradach zespotu uczestniczyt Stawomir Neugebauer, dyrektor Departamentu Rozwoju
Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego.
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Piotr Zotadek podkreslal, ze znak Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie jest juz
rozpoznawalny nie tylko w naszym regionie, ale rowniez w Polsce i na Swiecie, jest zacheta i
jednoczesnie gwarancjq, ze mamy do czynienia z produktem wysokiej jakosci. - Dzis jest
duze zainteresowanie zdrowa zywnoscia, coraz wiecej oséb pyta, gdzie mozna ja naby¢.
Chcemy wiec mocno promowa¢ nasze regionalne, zdrowe produkty - dodal Piotr Zotadek.
Przypomnial, Ze czynione sa starania, aby artykuty trafialy do matych sklepdw na terenie
wojewoOdztwa, poprawiajac ich podaz. W hurtowni ,Makro” powstata juz specjalna hala do
sprzedazy hurtowej produktéw. Dostepne sa tam juz produkty dwdch cztonkéw Sieci:
spotdzielni mleczarskiej z Jedrzejowa i zaktadéw miesnych ,Wir” z Lopuszna. Negocjacje w
tej sprawie prowadzi 18 podmiotdw.

Nowi przyjeci do sieci wytworcy lokalnej, tradycyjnej Zywnosci, to:

1. WSP SPOLEM w Kielcach, ktéra zgtosita 36 produktéw, m.in. majonezy kieleckie,
musztardy, ketchupy, sosy kieleckie, snacki. Firma dziata od 1920r. Laczy tradycyjne
receptury z metodami produkcji wg najnowoczesniejszych norm. Produkty SPOLEM wyroby
sq obecne nie tylko w Polsce ale w 18 krajach na czterech kontynentach.

2. Gospodarstwo Rybackie ,,Budy” Grzegorza Woéjcickiego, Kotki-Budy gm. Busko
Zdroj. Jego wizytéwka jest karp hodowany w stawach o powierzchni ponad 40 hektaréw
lustra wody, zasilanych z rzek o I klasie czystosci oraz zrédet. Gospodarze uprawiaja zboza
na pasze dla ryb. Przy gospodarstwie dziata pensjonat, zbudowany dzieki unijnym srodkom;
goscie sa tam czestowani potrawami z karpia, m.in. karpiem wedzonym i karpiem
smazonym.

3. JURIDAN Anna Tomf-Sarna, Szczaworyz gm. Busko Zdrdj. Przetwdrnia oferuje
szerokq game przetworéw owocowo-warzywnych, ktéore wyprodukowane zostaly z
wykorzystaniem nowoczesnych technologii. Owoce i warzywa pochodza prosto z pola
okolicznych gospodarstw. Buraczki tarte to produkt zgtoszony przez firme, sa one
przyrzadzane wedlug tradycyjnych receptur.

4. DEF Furmanczyk Dariusz, Klonow gm. kLaczna. W malej przetworni wytwarza
wedliny, wedtug receptur przekazanych przez dziadka i ojca, z surowca kupowanego od
okolicznych rolnikow.

5. Gospodarstwo rolne Ewa i Jerzy Walczyk Okodl, gm. Baltow. Posiadaja ponad 40-

hektarowe gospodarstwo rolne, prowadza hodowle trzody chlewnej w cyklu zamknietym.
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Kietbasa swojska z Okota i wiejska szynka z Okota byty nagradzane podczas licznych
konkurséw, m.in. “Nasze kulinarne dziedzictwo”.

6. 670-hektarowe gospodarstwo rybackie Bozeny Druch w Gorkach, gm. Wislica,
zwane “Swietokrzyskimi Mazurami”. Potrawy z karpia powstaja w oparciu o przepisy kot
gospodyn wiejskich, m.in. karp wedzony, pierogi, krokiety, pasztet, zupa rybna, pasta, kulki i
paski w zalewie octowej, karp a’la sledz.

Sieé Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie to cze$¢ Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego (ESRDK), ktore prowadzi dzialania majace na celu rozwoj rynku
zywnosci wysokiej jakosci oraz turystyki kulinarnej poprzez wspieranie lokalnej zywnosci
naturalnej, bezpiecznej i smacznej. Do ESRDK wojewddztwo swietokrzyskie przystapito w
2009 roku - stajac sie jednoczesnie wtascicielem licencji na uzytkowanie znaku towarowego
gwarancyjnego Sie¢ Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie. Obecnie Sie¢ skupia 74
podmioty: producentéw surowcédw, przetworcoéw, restauratoréw, wiascicieli obiektow
gastronomiczno-hotelarskich,

hurtowych i detalicznych sprzedawcéw artykutdow rolno-spozywczych.
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KONFITURA
Z CZARNEJ PORZECZKI

‘GOSPODARSTWO OGRODNICZE
ANDRZEJ CHORAB

ll BURACZKI TARTE

P.P.H.U. JURIDAN
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