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Festiwal Smakow w Tokarni

11T Swietokrzyski Festiwal Smakéw w Parku Etnograficznym Muzeum Wsi Kieleckiej w
Tokarni, to kolejny sukces organizatorow. W sobote i w niedziele do Tokarni $ciggneto
ponad 10 tysiecy oséb. Wielbiciele regionalnej kuchni i muzyki, nie mieli wiec powodu do
narzekania. Spotkali ponad 100 wystawcéw produktéw lokalnych, miedzy innymi serow,
wedlin, pieczywa. Do degustacji mieli grycoki, soczewioki, pierogi, satatki i ciasta. Do tego
scena, na ktdrej grano, spiewano i przyznawano nagrody w konkursie Mistrzowie Smaku.

Marzena Marczewska i Inez Romaniec-Clark zachwycone byty wszystkimi stoiskami. Ale
najbardziej spodobato sie stoisko Swietokrzyski Sztetl Chmielnik, przy ktérym Barbara
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Kwasniewska prezentowata dania polskie i zydowskie.

- Wszystko jest naprawde smaczne, oryginalne. To smaki z naszego dziedzictwa - méwita
pani Marzena pokazujac wypakowane kupionym potrawami torby.

- Musi sie Pani pospieszyé¢, bo juz konczy sie kawa z kardamonem i migdatami, a takze
watrobka w winie- dodaje pani Inez, ktora przekonuje, ze nieczesto imprezy sa tak
stoneczne, smaczne i uSmiechniete, jak ta w Tokarni.

Obok gtéwnego stoiska ustawiono mniejsze. To tutaj mozna byto napic sie niezwyktej kawy.
Podawata ja Magdalena Majewska z narzeczonym. Pani Magda zafascynowana jest kuchnia i
kultura zydowska. Prowadzi bloga, na ktéorym mozna wyczytaé oryginalne przepisy na
czulent z gesiny, kawior zydowski, sledzie na stodko. Probuje odtworzy¢ stare przepisy i
dostosowac je do wspoétczesnych czasow.

- Mam przepisy gtéwnie od mieszkancoéw Chmielnika. Tutaj byta duza spotecznos¢
zydowska. Polacy stosowali w swej kuchni przepisy zydowskie, czesto o tym nie wiedzac.
Wiele oséb jeszcze pamietaja na przyktad jak przyrzadzi¢ najdelikatniejsze pipki po
zydowsku, czyli nadziewane gesie szyjki. Siegam po te przepisy, aby uchroni¢ je od
zapomnienia. Tym bardziej, ze sa naprawde smaczne, delikatne i wykwintne- mdowi
Magdalena Majewska. Przy chmielnickim stoisku, dobrze bawili sie takze najmtodsi.
Organizatorzy zaproponowali toczenia kota, puszczanie drejdela, czyli baczka, czy skoki na
skakance.

Wkoto sceny rozstawity sie Kota Gospodyn Wiejskich.

KGW Zagorzanki wlasnie rozpoczely sezon. Chwala niesamowity klimat niedzielnej imprezy
- JesteSmy szosty raz w Tokarni, trzeci na Festiwalu i widzimy, ze gosci jest coraz wiecej,
klimat niesamowity, swojsko i radosnie - méwi Marta Siewierska, przewodniczaca kota.
Panie przywiozly pierogi, podpiwki po zagorzansku, ciasta.

- To przepisy naszych bab¢. Podpiwki przygotowywano przed péjSciem w pole, na zniwa czy
siewy. Naszym popisowym daniem sa tez pierogi na bogato z szynka i cebulka i jajeczne
zeberka- mowig Wiestaw Slusarczyk i Sylwia Kupis.

Jacek Kowalczyk dyrektor Departamentu Promocji, Edukacji, Kultury, Sportu i Turystyki
Urzedu Marszatkowskiego, ktdry na scenie wreczat nagrody w konkursie Mistrzowie Smaku
podkreslal, ze takie imprezy jak ta w Tokarni, tacza tradycje z nowoczesnoscia.

- To imprezy zakorzenione gteboko w kulturze swietokrzyskiej, tradycjach kulinarnych, ale
odpowiadajace rowniez na dzisiejsze wyzwania. Na przyktad kota gospodyn, coraz czesciej
przygotowuja potrawy wege. Korzystajac z tradycyjnych produktéw, uzupeiniaja receptury z
godnie ze wspodlczesnymi zaleceniami dietetykow. Ciesze sie tez ogromnie, ze jest tak duze
zainteresowanie wspolnym spedzaniem czasu na powietrzu. Widac, ze jak jest dobra oferta,
mozna ludzi i to w kazdym wieku oderwac od telewizoréw i komputeréow. Pokochali nasza
regionalng kuchnie i dobrze czuja sie w Tokarni - mowit Jacek Kowalczyk

Rzeczywiscie, wiele rodzin przyjechato w niedziele, z wyraznym postanowienie odpoczynku
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od miasta, od fast foodéw i komputeréw. Dawne zabawy dla dzieci cieszyly sie wielkim
wzieciem. Panie z kdt gospodyn nie nadazaly z pieczeniem racuchdéw i plackow
ziemniaczanych, czestowaniem i sprzedawaniem swoich wyrobéw.

- Odkad mamy festiwal, przyjezdza do nas 30-osobowa rodzina z Ksigza i Krakowa - mdéwi
Beata Ryn kierowniczka Dziatu Promocji i Marketingu Muzeum Wsi Kieleckiej.

- Miesiac wczesniej juz sie organizuja, kupuja bilety, wynajmuja noclegi i tak spedzaja u nas
kilka dni majowki - dodaje.

Beata Ryn podkresla, ze impreza juz dawno wykroczyta poza wojewddztwo swietokrzyskie. -
Bardzo sie z tego cieszymy, bo to bardzo dobry sposéb aby promowaé nasza kuchnie i
wojewodztwo. Urzad Marszatkowski opiekuje sie Siecia Dziedzictwa Kulinarnego, ktéra jest
czescia Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, a my podczas takich
imprez jak ta sobotnio-niedzielna, pokazujemy to dziedzictwo szerszemu gronu - méwi Beata
Ryn.

Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Swietokrzyskiego, byt wspétorganizatorem II1
Swietokrzyskiego Festiwalu Smakéw w Parku Etnograficznym w Tokarni.

Marzena Sobala

Galeria zdjec
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