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Piekna, stoneczna pogoda, rodzinne gry terenowe, wystepy artystyczne, pokazy rekodzieta ludowego,
kiermasze, a przede wszystkim pyszne potrawy i produkty regionalne przyciagnety wczoraj do Parku
Etnograficznego w Tokarni ogromne rzesze zwiedzajacych. Juz po raz trzeci odbywat sie tam Swietokrzyski
Jarmark Agroturystyczny. Imprezie towarzyszyta Vlll edycja konkursu ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regiondow”.
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Tegoroczna edycja imprezy byta niezwykle interesujaca. Procz mozliwosci skosztowania
kilkudziesieciu regionalnych potraw, stowarzyszenia oraz gospodarstwa agroturystyczne
promowaly i prezentowaly swoja oferte pobytowa oraz posiadane atrakcje. Wszyscy, ktérzy
do tej pory nie wybrali miejsca na urlop mieli doskonata okazje na znalezienie ciekawej
oferty. W trakcie Jarmarku odbywatly sie m.in. wystepy zespotdéw folklorystycznych i kapel
ludowych, wystep kieleckiego zespotu Kebab, pokazy tradycyjnych rzemiost, obrzedéw,
rekodzieta ludowego, kiermasz chleba, miodu i wyrobéw ludowych. Dodatkowa atrakcja byty
rodzinne gry terenowe zorganizowane przez Kraine Legend Swietokrzyskich z gminy
Bieliny. Kilkanascie postaci z legend swietokrzyskich: czarownice, mnisi, biesy, wrozbici,
zielarki, bogini Mokosz i inne przyblizaty mitologie Stowian i pozwalaty dowiedzie¢ sie kto
kréluje w swietokrzyskich lasach i borach. Kazda z postaci stanowila odrebny punkt w
wedrowce po Parku Etnograficznym oraz kazda przygotowata inne zadania do wykonania
np.: Kompani z piekta rodem, Pokonaj moce piekielne, Sabatowe plasy czy Wrézby
Swietojanskie.

Jednak tym, co najbardziej kusito w Tokarni byty pyszne dania i produkty regionalne prezentowane w ramach wojewddzkiego
VIIl juz finatu konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Konkurs promuje tradycyjne produkty i
potrawy, udowadnia jak bogata, réznorodna i oryginalna sita drzemie w polskiej wsi. Podkresla tradycje kulinarng, ktéra
moze stac sie osobliwoscig regionu, stanowi¢ jego wizytéwke i atrakcje turystyczng. Nowoscig tegorocznej edycji byty
zmagania placéwek gastronomicznych na najlepsza potrawe kuchni polskiej wykorzystujacych lokalne i tradycyjne produkty

zywnos$ciowe. Swoéj akces do pierwszego konkursu gastronomicznego zgtosito 7 ekip - restauracji, jadtodajni oraz
gospodarstw agroturystycznych.

Dlatego wtasnie w tym roku rywalizowano w dwdéch kategoriach: na najlepsze danie i potrawe regionalna, a takze na
najlepszy regionalny produkt zywnosciowy. Komisja oceniajgca dania i potrawy, ktdrej przewodniczyta Hanna Szymanderska,
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autorka ksigzek kulinarnych i cztonek zarzadu Polskiej I1zby Produktu Regionalnego i Lokalnego uznata za najciekawsze
.Ziemniaczanke z okrasg” oraz ,parzybrode ze stodkiej kapusty” przygotowane przez Krystyne i Piotra Jankowskich z
gospodarstwa , Wiejski Raj” w Podmarzyszu.

Z kolei komisja pod przewodnictwem redaktor Izabelli Byszewskiej oceniata najlepsze regionalne produkty zywnosciowe
uszeregowane w czterech kategoriach: produkty roslinne, produkty zwierzece, napoje i produkty mieszane. Zadanie komisji
nie byto tatwe, bo do miana najlepszego pretendowato az 45 produktéw. Po ditugich obradach jury przyznato w
poszczegdélnych kategoriach nagrody i wyrdznienia. Najlepsze okazaty sie: ,fasola opatkowicka” zaprezentowana przez
Katarzyne Komorowska z Kota Gospodyn Wiejskich w Opatkowicach, ,poledwiczki $wiateczne Prokopa” Bogustawa i Anny
Piotrowskich z tosienia, ,wino czeresniowe spod Kapturowej Géry” Damiana Galusa z Peczelic oraz ,farsz ze stodkiej kapusty
z podrébkami cielecymi” Genowefy Bies.

Jarmark stat sie takze okazjg do uroczystego otwarcia hoteliku urzagdzonego w zabytkowym o$mioraku. W siedmiu pokojach
przygotowano 21 miejsc noclegowych o wysokim standardzie. Hotelik bedzie przyjmowat gosci 7 dni w tygodniu.

Jarmark Agroturystyczny i finat wojewddzkiego konkursu ,Nasze kulinarne dziedzictwo - smaki regionéw” zostaty
zorganizowane przez: Urzad Marszatkowski Wojewédztwa Swietokrzyskiego, Muzeum Wsi Kieleckiej, Swietokrzyski Osrodek
Doradztwa Rolniczego oraz Polska Izbe Produktu Regionalnego i Lokalnego.
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