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7 grudnia 2016

Inkubator przetworczy, kuchenny w Dwikozach

Osrodek Promowania Przedsiebiorczosci w Sandomierzu w partnerstwie z Gmina Dwikozy
utworzyt a nastepnie bedzie prowadzi¢ inkubator przetwdrczy, zwany réwniez kuchennym
w Dwikozach.Inwestycja jest realizowana w ramach Programu ,Géry Swietokrzyskie nasza
przysztoscia” wspdtfinansowanego ze sSrodkéw Szwajcarsko Polskiego Programu
Wspotpracy. Uroczyste otwarcie inkubatora przetwdrczego i Centrum Produktu Lokalnego
odbedzie sie 8 grudnia w Dwikozach.

Celem projektu jest zapewnienie dostepu do infrastruktury niezbednej do wytwarzania
produktow lokalnych przez gospodarstwa rolne, umozliwienie sprzedazy produktow
lokalnych, wytwarzanych przez rolnikdw i przetwdércéw na bazie lokalnego surowca i
lokalnej tradycji, wprowadzenie oferty lokalnych produktéw w punktach sprzedazy, w tym
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oferowanie turystom i mieszkancom lokalnych przetworéw a takze rozwdj rynku produktow
lokalnych, dobrej, zdrowej i tradycyjnej zywnosci. Zapewniony zostanie réwny dostep
wszystkim potencjalnym zainteresowanym do wszystkich ustug swiadczonych przez
inkubator, w tym korzystania z wyposazenia i Srodkéw trwatych nabytych w ramach
projektu. Infrastruktura dostosowana jest réwniez do potrzeb oséb niepetnosprawnych.

Inkubator powstanie w nowym budynku, ktéry jest wtasnoscia Gminy Dwikozy, a ktéry zostat
wybudowany przy budynku OSP Dwikozy. Znajduja sie w nim wszystkie niezbedne
pomieszczenia dostosowane do potrzeb dziatalnosci inkubatora tj. przygotowanie surowca,
sala produkcyjna, magazyny opakowan, dodatkéw i wyrobédw gotowych a takze
pomieszczenia porzadkowe, socjalne, toalety oraz niewielka sala szkoleniowa.

Zostaly zakupione urzadzenia i wyposazenie do mycia, sortowania i przetwarzania owocow,
napehiania stoikdw, pasteryzacji, suszenia oraz przechowywania i transportowania
wyrobow gotowych, itp. Przy inkubatorze bedzie dziala¢ suszarnia owocow i warzyw.
Ponadto, w inkubatorze zostanie wdrozony system HACCP, z okresleniem osob
zaangazowanych w procesy produkcyjne. Opracowane zostaly wymagane przepisami
etykiety.

Inkubator w swojej podstawowej roli przetworczej bedzie narazony na sezonowosc,
zwigzang z dostepnoscia swiezego surowca. Aby wydtuzy¢ maksymalnie okres produkcji w
inkubatorze beda przetwarzane owoce i warzywa nadajace sie do przechowywania. W celu
pelnego pokrycia kosztow poza dziatalnoscia produkcyjna (przetwoércza) a takze po tzw.
sezonie dostepnosci owocow i warzyw w inkubatorze beda prowadzone szkolenia aby pokry¢
koszty jego funkcjonowania.

Utworzenie inkubatora przetwoérczego/kuchennego w Dwikozach wpisuje sie w realizacje
Regionalnej Strategii Innowacji woj. $wietokrzyskiego, w ktorej jedna z czterech, tzw.
inteligentnych specjalizacji wojewo6dztwa, jest branza ,Nowoczesne rolnictwo i
przetworstwo spozywcze” .

Celem utworzenia inkubatora jest zapewnienie dostepu do infrastruktury niezbednej do
wytwarzania produktéw lokalnych przez gospodarstwa rolne.

Cele szczegolowe:

» umozliwienie sprzedazy produktow lokalnych, w tym ekologicznych, wytwarzanych przez
80 rolnikéw i przetworcéw na bazie lokalnego surowca i lokalnej tradycji

» wzbogacenie/poszerzenie oferty lokalnych produktéw w punktach sprzedazy, w tym
oferowanie turystom i mieszkancom lokalnych przetworéw i wyrobow garmazeryjnych
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* rozwdj rynku produktow lokalnych, dobrej, zdrowej i tradycyjnej zywnosci
» pomoc w wyprodukowaniu i wprowadzeniu nowych przetworzonych produktéw na rynek
a takze przetestowanie powodzenia nowych pomystow

W rezultacie utworzenia inkubatora nowe produkty lokalne, wykorzystujace bogactwo
zasoboéw owocow i warzyw, beda mogtly by¢ wprowadzone do obrotu gospodarczego, co
przyczyni sie do zwiekszenia potencjatu regionu w zakresie oferty produktéw lokalnych
dostepnych na danym terenie. Pozwoli to zaréwno mieszkancom regionu a przede wszystkim
turystom zasmakowac zaréwno w swiezych jak i przetworzonych sandomierskich owocach i
warzywach, z ktorych Ziemia Sandomierska stynie. Gospodarstwa, ktére podejma sie
produkgji i sprzedazy produktéw przetworzonych na bazie wlasnych owocéw i warzyw
poprawia swoja kondycje ekonomiczna.

Zakres inwestycji:

W ramach inwestycji zostat wybudowany nowy budynek w Dwikozach, przylegajacy do
budynku OSP Dwikozy, z przeznaczeniem na inkubator przetwdrczy o powierzchni ok. 207
m kwadratowych, w tym wykonanie: wentylacji, instalacji elektrycznej, wodociagowej,
kanalizacyjnej zgodnie z opracowanym projektem. Jest to budynek parterowy, bez
podpiwniczenia z jednospadowym dachem, na ktéorym umieszczone zostaly panele
fotowoltaiczne, ktére beda zapewniac energie elektryczna dla potrzeb inkubatora.

Wewnatrz budynku znajdowac sie beda pomieszczenia dostosowane do potrzeb dziatalnosci
inkubatora tj. przygotowanie surowca, sala produkcyjna, magazyny opakowan, dodatkow i
wyrobow gotowych a takze pomieszczenia porzadkowe, socjalne, toalety oraz niewielka sala
szkoleniowa. Uwzgledniono takze zakup urzadzen i wyposazenia do mycia, sortowania,
przetwarzania owocow, napelniania stoikow, pasteryzacji, przechowywania i
transportowania, itp. Na zapleczu budynku zostata umieszczona wolnostojaca suszarnia
owocow i warzyw, zasilana olejem opatowym. Budynek dysponuje odrebnym wjazdem oraz
placem manewrowym, stuzacym do bezpiecznego roztadunku surowca, postoju pojazdéow w
czasie produkgji oraz parkowania pojazdéw uczestnikow szkolen i wizyt studyjnych.

Produkty z inkubatora:

1. suszone owoce (jabtka, gruszki, morele, sliwki),
2. dzemy, powidta, marmolady i konfitury z owocow
3. marynaty warzywne

Lokalne surowce wykorzystywane do wytworzenia produktéw to: maliny, porzeczki, jabtka,
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sliwki morele, truskawki, pomidory, ogorki, papryka, kapusta, cebula i inne produkowane w
regionie. W inkubatorze bedzie mozliwo$¢ przetwarzania owocow i warzyw oraz
przygotowywania innych produktéw w inny dowolny sposob, na jaki pozwola posiadane
urzadzenia technologiczne (np. susz ziolowy, musy owocowe, sosy warzywne, ciasta, itp.).

Uroczyste otwarcie inkubatora przetworczego i Centrum Produktu Lokalnego
odbedzie sie 8 grudnia 2016 r. w godzinach od 13.00 do 15.00 w Dwikozach przy ul.
Starowiejskiej 28 A.
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