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Kolejni swietokrzyscy producenci staraja sie o
potwierdzenie wysokiej jakosci swoich tradycyjnych
produktow

Szes$¢ kolejnych wnioskdw o przyznanie czlonkostwa w Sieci Dziedzictwo Kulinarne oraz
cztery wnioski o wpis na Liste Produktow Tradycyjnych pozytywnie ocenit Zespdt Opiniujacy
ds. Sieci Dziedzictwo Kulinarne. W spotkaniu, ktédre w czwartek, 5 maja 2016 roku, odbyto
sie w Wojewodzkim Domu Kultury im. Jézefa Pilsudskiego w Kielcach, uczestniczyli Piotr
Zoladek, czlonek Zarzadu Wojewddztwa Swietokrzyskiego oraz Stawomir Neugebauer,
dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Swietokrzyskiego.

Tekst pochodzi ze strony www.swietokrzyskie.pro Kolejni swietokrzyscy producenci staraja
sie o potwierdzenie wysokiej jakosci swoich tradycyjnych produktow | 1



URZAD MARSZAEKOWSKI
WOIEWODZTWA SWIETOKRZVSKIEGO

Kolejni swietokrzyscy producenci staraja sie o potwierdzenie
wysokiej jakosci swoich tradycyjnych produktéw | 2

- Zapotrzebowanie na tego rodzaju zywnos$c jest ogromne. Odpowiadamy na oczekiwania
spoteczne, chcac promowac te produkty nie tylko w wojewddztwie swietokrzyskim, ale
rowniez poza jego granicami. Podajemy producentom pomocna dton, chcac certyfikowac te
podmioty. To zdrowe produkty, wysokiej jakosci, pochodzace z gospodarstw ekologicznych.
Caly nasz wysitek powinien by¢ koncentrowany na tym, zeby produkty nalezace do Sieci byly
rozpoznawalne, zeby kazdy wiedzial, co kryje sie pod tym znakiem - podkreslat Piotr
Zoladek, cztonek Zarzadu Wojewddztwa Swietokrzyskiego.

Posiedzenie Zespotu Opiniujgcego, podczas ktérego producenci prezentowali swoje
produkty, prowadzit Maciej Giermasinski z Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i
Srodowiska UMWS. Wnioskodawcy podkreslali, ze ubieganie sie o przyjecie produktéw do
Sieci Dziedzictwo Kulinarne to dla nich bardzo wazny krok.

- Produkt tradycyjny potrzebuje zawsze pewnej tradycyjnej oprawy, a cztonkostwo w Sieci
Dziedzictwo Kulinarne jest potwierdzeniem dla konsumenta, ze jest to produkt tradycyjny, z
naturalnych produktéw, bez sztucznych dodatkéw - méwit Konrad Zychowicz z Zaktadu
Masarskiego Henryka Zychowicz w Daleszycach, ktéry zgltosit wniosek o przyznanie
cztonkostwa w Sieci (szynka z beczki).

- Produkujemy sery oparte na tradycyjnych recepturach mojej babci i ojca, a jednoczesnie
ciagle sie uczymy i rozwijamy. Ta praca daje naprawde wiele satysfakcji i jest bardzo
przyjemna - kontakt z naturg, zwierzetami i oczywiscie z cztowiekiem, ktory na koncu tego
wszystkiego jest zadowolony - podkreslat Marcin Kutera z Koziej Farmy na Zagajach -
Gromadzice (producent sera koziego, jogurtu i kefiru).

O przyznanie czlonkostwa w Sieci Dziedzictwo Kulinarne ubiegaja sie tym razem
nastepujace podmioty:

1. Kozia Farma na Zagajach Marcin Kutera (ser kozi, jogurt, kefir), Gromadzice

2. Monte Carlo Restauracja (zalewajka swietokrzyska, zeberko duszone w biatej kapuscie,
comber wieprzowy z gotabkami sandomierskimi, sledZ po kielecku, filet z kaczki w sosie
kurkowo-boczniakowym), Kielce

3. Henryka Zychowicz Zaktad Masarski (szynka z beczki), Daleszyce

4. Gospodarstwo Ogrodnicze Andrzej Chorab (konfitura z czarnej porzeczki), Stupcza gm.
Dwikozy

5. Strefa Dobrego Smaku S.C. (szynka z Broniny), Busko Zdrdj

6. A&R Robert Wierucki Hotel Europa (zurek swietokrzyski z kurkami i biata kietbasa, piers
z perliczki marynowana w cydrze w sosie Smietanowym z borowikami i puree cebulowym,
kaczka pieczona z jabtkami serwowana z knedlami i burakami zasmazanymi, staropolska ges
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faszerowana w nalewce sliwkowej, nadziewany indyk marynowany w wytrawnym winie),
Starachowice.

Sieé Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie to cze$¢ Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego (ESRDK), ktore prowadzi dzialania majace na celu rozwoj rynku
zywnosci wysokiej jakosci oraz turystyki kulinarnej poprzez wspieranie lokalnej zywnosci
naturalnej, bezpiecznej i smacznej. Wojew6dztwo Swietokrzyskie przystapito do ESRDK w
2009 roku - stajac sie jednoczesnie wtascicielem licencji na uzytkowanie znaku towarowego
gwarancyjnego Sie¢ Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie. Obecnie Sie¢ skupia 75
podmiotéw: producentéw surowcow, przetworcoéw, restauratorow, witascicieli obiektow
gastronomiczno-hotelarskich, hurtowych i detalicznych sprzedawcéw artykutow rolno-
spozywczych. Niebawem dotgczy szesé, ktorych wnioski zostaty dzi$ pozytywnie
zaopiniowane.

O przyjeciu nowych cztonkéw do Sieci zdecyduje uchwala Zarzad Wojewddztwa
Swietokrzyskiego, a wreczenie certyfikatow nastgpi 19 czerwca br. podczas imprezy ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo”, ktéra w tym roku odbedzie sie w Kielcach obok hurtowni Makro, w
ktorej sa juz dostepne pierwsze produkty cztonkéw Sieci Dziedzictwo Kulinarne.

W wyniku zwiekszonego zapotrzebowania na zywnos¢ wysokiej jakosci nastepuje ciagty
rozwdj Sieci. Powstaja restauracje i inne obiekty gastronomiczno-hotelarskie oraz sklepy i
hurtownie. Wymusza to zwiekszona produkcje, a jednoczesnie zorganizowanie sprzedazy w
taki sposéb, aby artykuty trafialty do matych sklepéw na terenie wojewddztwa, poprawiajac
ich podaz. Producenci nalezacy do Sieci coraz bardziej poszukuja rozwiazan sprzedazy
hurtowej - zorganizowanej. Krokiem przyblizajacym do tego celu ma by¢ m. in. powstajgca
w hurtowni ,Makro” specjalna hala do sprzedazy hurtowej produktow. Dostepne sa tam juz
produkty dwdch czlonkéw Sieci: spotdzielni mleczarskiej z Jedrzejowa i zakladow miesnych
»Wir” z Lopuszna. W sieci ,Makro” moze sie znalez¢ znacznie wiecej cztonkéw Sieci
Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie, poniewaz negocjacje w tej sprawie prowadzi 18
podmiotow.

Z kolei o wpis produktéw na Liste Produktéw Tradycyjnych Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi ubiegaja sie:

1. Butka pszenna dziabana, Piekarnia Dobrowolski Kielce

2. Chleb kielecki pszenno-zytni, Piekarnia Dobrowolski Kielce

3. Chleb zytni razowy, Piekarnia Dobrowolski Kielce

4. Wiejska szynka z Okota, Gospodarstwo Rolne Jerzy i Ewa walczyk Okot gm. Battow.

- Wpis na liste daje to, ze jest to produkt wiarygodny. JesteSmy przez to gwarantem dobrej
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zywnosci, bo przechodzimy przeciez kontrole przed uzyskaniem takiego potwierdzenia. Nie
zmieniliSmy zadnej receptury od 1946 roku, czyli od czasu, kiedy nasz dziadek zatozyt
piekarnie - podkreslata Halina Dobrowolska z Piekarni Dobrowolski w Kielcach.

Zaopiniowane dzi$ pozytywnie cztery kolejne wnioski zostana przestane do Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, ktory ostatecznie decyduje o wpisie na Liste.
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