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Zbadaja tradycyjne wedliny

Zarzad Wojewodztwa Swietokrzyskiego zleci badania tradycyjnych wedlin na zawarto$é
substancji smolistych. To reakcja na nowelizacje rozporzadzenia Komisji Europejskiej, ktére
radykalnie obniza normy takich substancji w zywnosci. Moze to uderzy¢ w producentéw
stosujacych tradycyjne metody wedzenia.

Z dniem 1 wrzesnia 2014 r. wejdzie w zycie Rozporzadzenie Komisji (UE) z sierpnia 2011
roku zmieniajace rozporzadzenie odnos$nie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw
wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych w $rodkach spozywczych.
Rozporzadzenie to okresla dopuszczalna ilo$é substancji smolistych w zywnosci. Obecnie
mieso i produkty miesne wedzone moga zawiera¢ maksymalnie 5,0 png/kg benzo(a)pirenu
oraz 30 pg/kg sumy benzo(a)pirenu, benz(a)antracenu, benzo(b)fluorantenu i chryzenu. Od
wrzesnia bedzie to 2,0 png/kg benzo(a)pirenu oraz 12 pg/kg sumy benzo(a)pirenu,
benz(a)antracenu, benzo(b)fluorantenu i chryzenu.

- Obecnie obowigzujace regulacje prawne umozliwiaja sprzedaz produktéw miesnych
wedzonych wytwarzanych tradycyjnymi metodami przez matych, lokalnych producentéw -
informuje marszatek Adam Jarubas. - Proces wedzenia, czyli suszenia w dymie, w polskiej
kuchni jest tradycyjnym, kultywowanym od wiekow sposobem konserwacji pozywienia. Po
wejsciu w zycie nowych przepisow niepewny los czeka wszystkich producentéow
wytwarzajacych mieso i produkty miesne wedzone, w tym certyfikowane produkty
regionalne uznane przez Unie Europejska, oraz te wpisane na krajowa Liste Produktéw
Tradycyjnych. Wedzone miesa i wedliny to element dziedzictwa kulinarnego i kulturowego
Polski, przekazywany i pielegnowany od wiekéw w polskiej kuchni, a mogacy zniknac¢ z
polskich stotéw na skutek wprowadzenia zmian w unijnym prawie - podkresla marszatek .

Podczas posiedzenia w Kielcach, w lutym tego roku Konwent Marszatkoéw Wojewddztw RP
podnosit, ze w rozporzadzeniu KE nie uwzgledniono gwarancji dla okreslenia wtasciwych
norm wynikajacych z tradycyjnych metod wedzenia. Marszatkowie wnosili o wykonanie
przez Inspekcje Sanitarna i Inspekcje Weterynaryjna cyklu urzedowych badan na obecnos¢
dopuszczalnych pozioméw wielopierscieniowych weglowodoréw aromatycznych w miesie
wedzonym i wedzonych produktach miesnych oraz miesie ryb wedzonych i wedzonych
produktach rybotéwstwa produkowanych przez zaktady stosujace tradycyjne metody
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wedzenia, a w przypadku stwierdzenia przekroczenia norm - o podjecie dziatan przez Rzad
RP w Komisji Europejskiej majacych na celu uzupetnienie rozporzadzenia, o rozdziat
pozostawiajacy dotychczasowe normy wedzenia w zaktadach stosujacych tradycyjne metody
wedzenia.

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi zlecito przeprowadzenie badan urzedowych.
Poniewaz ich liczba (ok. 200 préb) moze nie by¢ wystarczajaco reprezentatywna, dlatego
Zarzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego zamierza zleci¢ przeprowadzenie badafn wedlin
pochodzacych od producentéw z naszego regionu, ktorzy stosuja tradycyjne metody
wedzenia. Dotyczy to wytwdércéw bedacych cztonkami Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie, ktérych produkty staly sie w ostatnich latach wizytéwka regionu, czy to
poprzez uzyskanie wpisu na Liste Produktow Tradycyjnych czy zdobywanie nagréd w
ogolnopolskich konkursach. Badanie to obejmie w sumie ok. 60 probek wedzonych
produktow miesnych.

Otrzymane wyniki, wraz z wynikami badan przeprowadzonych na zlecenie innych
samorzadéw wojewodztw, powieksza pule badan urzedowych MRiRW i beda podstawa do
dalszych dziatan w Komisji Europejskiej i Parlamencie Europejskim dotyczacych
ewentualnych zmian w rozporzadzeniu odnosnie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
wielopierscieniowych weglowodordow aromatycznych w srodkach spozywczych.
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