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Najlepsze torty nagrodzone

Rozptywajacy sie w ustach Smietanowy tort o smaku truskawek, ozdobiony masa
marcepanowa i przepyszna czekolada z Zaktadu Cukierniczego Banatkiewicz oraz 10-
kilogramowy $mietanowo-malinowo-migdatowy wypiek Cukierni “Podhale” zwyciezyly w
organizowanym z okazji “urodzin” wojewddztwa konkursie na najlepszy tort. Wczoraj na
uroczystym podsumowaniu jubileuszu marszatek Adam Jarubas wreczyl laureatom
pamiatkowe grawertony i zyczyt wielu sukceséw zawodowych.

Rozplywajacy sie w ustach smietanowy tort o smaku truskawek, ozdobiony masa
marcepanowa i przepyszna czekolada z Zakladu Cukierniczego Banatkiewicz oraz
10-kilogramowy Smietanowo-malinowo-migdalowy wypiek Cukierni “Podhale”
zwyciezyly w organizowanym z okazji “urodzin” wojewdédztwa konkursie na
najlepszy tort. Wczoraj na uroczystym podsumowaniu jubileuszu marszatek Adam
Jarubas wreczyl laureatom pamiatkowe grawertony i zyczyl wielu sukcesow
zawodowych.

Tajniki wykonania nagrodzonego tortu zdradzil wspdiwtlasciciel cukierni Janusz
Banatkiewicz. - Préby nad uzyskaniem wtasciwego smaku, konsystencji, koloru trwaty
tydzien. Samego cukru zuzyliSmy 60 kg - mowit pan Janusz. - Ciesze sie, ze udalo nam sie
zwyciezy¢. Cho¢ kosztowato nas to duzo sit i Srodkdw. Wszystkie elementy naszego tortu sa
jadalne, nie ma w nim nic “sztucznego” - podkreslit nasz rozméwca.

Projekt wygladu tego znakomitego smakotyku - tort z jubileuszowa dziesiatka i ztota wstega,
otoczony karmelowo - czekoladowym wyplatanym plotem, na ktéorym dumnie siedzi
Swietokrzyska Baba Jaga - to pomyst Andrzeja Banatkiewicza i Michata Adacha.

Zaktad Cukierniczy Banatkiewicz to rodzinne przedsiewziecie zapoczatkowane przez ojca
Janusza i Andrzeja - Jana Banatkiewicza. To wtasnie on w 1957 roku wybudowat cukiernie,
ktora, dzieki jakosci i walorom smakowym, szybko zyskala uznanie wsrod kieleckie]
spotecznosci. Kolejne lata to wzrost produkcji i konieczno$¢ wybudowania nowego,
wiekszego zakladu. Pojawiaja sie rdwniez nowe pomysty marketingowe. - ZaczeliSmy
rozwazac¢ rozwiniecie naszej dziatalnosci na rynku ogolnopolskim. I tu strzatem w dziesiatke
okazaly sie wisnie w czekoladzie z likworem, ktore, mimo duzej konkurencji, sa coraz
chetniej kupowane przez konsumentéw takze poza granicami Polski - opowiadat pan Janusz
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Banatkiewicz.

Wychodzac na przeciw rosnacym wymaganiom klientéw i rynku wtasciciele Zaktadu
Cukierniczego Banatkiewicz wyremontowali i unowoczesnili wnetrza kawiarni przy ul.
Staszica, otworzyli punkt sprzedazy detalicznej oraz nowa cafe cukiernie w Pasazu
Swietokrzyskim na osiedlu Slichowice. Uczestnicza réwniez w wystawach mistrzéw
cukiernictwa m.in.: w Mediolanie, Stuttgarcie, Wroctawiu, Poznaniu.

- Doskonale przygotowana kadra, niezmienne od lat receptury, nowoczesne urzadzenia sa
gwarancja wysokiej jakosci naszych wyrobow. Nie tylko tych konkursowych - spointowat
Janusz Banatkiewicz.

Po zwycieski laur siegneta rowniez Cukiernia “Podhale”, zalozona przez Haline i Czestawa
Wczesniakow w 1992 roku. Obecnie firme prowadzi ich cérka Joanna Kranc z bratem
Grzegorzem Wczesniakiem, ktory jest odpowiedzialny za marketing. Nazwa zaktadu
»Podhale”, jak zdradza nam wtascicielka- zwigzana jest z jej lokalizacja. Cukiernia ma swoja
siedzibe na osiedlu ,Podhale” przy ul. Jana Karskiego oraz kilka punktéw handlowych w
Kielcach. Flagowym przedsiewzieciem jest kawiarnia “Cukiernia Podhale Zapiecek” przy ul.
Jana Pawta II.

- Klientom polecamy nie tylko pyszne ciasta i torty, ale takze serwowane w naszym lokalu
desery lodowe i rézne rodzaje kawy - zachwalata Joanna Kranc. Oczywiscie mistrzowie
cukiernictwa z “Podhala” przygotowuja rowniez wypieki na duze imprezy okolicznosciowe:
jubileusze, wesela, komunie, itp.

Tort, ktéry zwyciezyt w konkursowej rywalizacji wazyt dziesie¢ kilograméw, a do jego
przygotowania zuzyto - 30 jaj, 1,5 kg maki, 1 kg cukru, 1kg malin, 0,5 kg migdatow, 4 kg
bitej Smietany oraz 1 kg gorzkiej czekolady. Wykonano go wedtug pomystu jednego z
pracownikéw cukierni. Ozdoba krola ciast byta “jadalna” widokéwka z najpiekniejszymi
zakatkami Kielc oraz bialo - czerwone roze.

Jak podkresla wtascicielka uczestnictwo w konkursie byto dla firmy szansa szerszego
zareklamowania sie oraz mobilizacja do dalszych dziatan i rozwoju z naciskiem na
cukiernictwo deserowe. Joanna Kranc - pochwalila sie réwniez, iz cukiernia zostatla
wyrdzniona w plebiscycie ,Pracodawca 2007”, a w najblizszym czasie swoje wyroby
zaprezentuje na pazdziernikowych Targach Gastrotech w Kielcach.
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