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Sliwka Szydlowska, tlocznia sokow SAM-RAY z Samborca, Grupa Sangrow, ktéra
skupia 59 producentéw rolnych oraz mieszczacy sie w Kielcach sklep ,Silni z
natury” - to nowi czlonkowie Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.
Certyfikaty przedstawicielom firm wreczyl dzis czlonek Zarzadu Wojewodztwa
Swietokrzyskiego Marek Jonca.

- Poszukujemy zywnosci, ktora korzystnie wptynie na nasze zdrowie, zwlaszcza w
dobie pandemii. Zdrowe produkty jednoczesnie zachowuja tradycje kulinarne
oraz maja niepowtarzalne walory smakowe - mowit cztonek Zarzadu Marek
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Jonca, ktéry podziekowat przedstawicielom firm za prace, ktora wktadaja w
powstanie regionalnego produktu. Podkreslit takze, ze kolejna istotna zaleta
regionalnej zywnosci jest to, ze uwydatnia bogactwo swietokrzyskiej ziemi.

Nowi czlonkowie wlaczeni do Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie w ramach Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa
Kulinarnego:

1. PURPLE VALLEY Sp. z 0.0. Agnieszka Wierzbicka-Baxter- Sliwka Szydlowska
suszona jest metoda tradycyjna w suszarniach opalanych drewnem lisciastym. Wpisana
jest na Europejska Liste Chronionych Oznaczen Geograficznych. Sliwka zdobyta
pierwsza nagrode w Wojewddzkim Konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regionéw” dla Szydtowianki Sliwki w Czekoladzie. SZYDLOWIANKA to niezwykla
pralina skrywajgca w sobie smak historycznego Szydtowa i wyborna sliwke - symbol
lokalnego kunsztu sadowniczego o kilkusetletnich tradycjach.

2. MACIE] OSOWSKI SAM-RAY, Samborzec. SAM-RAY jest cztonkiem stowarzyszenia
»Sandomierski Szlak Jabtkowy”. W 2011 r. jabtka sandomierskie zostaly wpisane na
Liste Produktéw Tradycyjnych. Do gtéwnych zadan nalezy podejmowanie dziatan na
rzecz ochrony srodowiska i produkcji zywnosci, poprzez opracowanie koncepcji
systemu wsparcia dla wytwarzania lokalnych produktow zywnosciowych. W ofercie sa
soki owocowe i owocowo-warzywne produkowane w workach 5 litrowych i 3 litrowych.
Naturalny Sok Jabtkowy zdobyt pierwsza nagrode w Wojewddzkim Konkursie ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow” w 2014 r.

3. SANGROW Sp. z 0.0. Sebastian Rég, Zajeziorze. Grupa Sangrow powstata w 2010 r. z
inicjatywy kilku producentow rolnych. Obecnie jest ich 59, ktorzy gospodaruja na
areale 600 ha. przewaznie sa to sady jabtoniowe. Sangrow prowadzi sprzedaz hurtowa
i detaliczna. Posiada 2 obiekty przechowalnicze z linia sortownicza, aby przygotowac
towar pod indywidualne zaméwienie klienta. Cata produkcja jablek objeta jest
certyfikatem Integrowanej Produkcji.

4. BDG Izba, Agata Harabin, Kielce. Sklep ,,Silni z natury” ul. Nowy Swiat oferuje
produkty cztonkéw Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego, a takze
posiadaczy certyfikatdw uznanych unijnych i krajowych systemow jakosci zywnosci w
tym rolnictwa ekologicznego. W sklepie znajdziemy cata game znakomitych mioddw,
dzemoéw, wedlin, seréw oraz innych produktéw.
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Sie¢ Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie skupia obecnie 89 podmiotéw wytwarzajacych i
dostarczajacych na rynek zywnos$¢ najwyzszej jakosci (tradycyjna, regionalna i lokalng). Sa
wsrod nich wyjatkowe mleczarnie, cukiernie, piekarnie, zakltady wedliniarskie,
gospodarstwa (agroturystyczne, sadownicze, pasieczne, rybackie), przetwornie owocow i
warzyw, winnice, sklepy i restauracje. Wielu sposrdd cztonkow Sieci to laureaci réznych
konkurséw kulinarnych, a wszystkich wyrédznia logotyp umieszczony przed wejsciem oraz
certyfikat wiszacy w widocznym miejscu pomieszczenia.

Galeria zdjec
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