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Podroz ze smakiem

Szlak Kulinarny Podkarpackie Smaki - jedna z najdluzszych kulinarnych tras w
Polsce odwiedzili przedstawiciele Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.
Wyjazd na Podkarpacie to kolejna z wizyt studyjnych organizowanych przez Urzad
Marszatkowski Wojewodztwa Swietokrzyskiego ze srodkéw Krajowej Sieci Obszaréw
Wiejskich.

Szklak Podkarpackie Smaki istnieje od pieciu lat. Obejmuje 50 obiektow gastronomicznych z
tego regionu. To jedna z najdtuzszych kulinarnych tras w Polsce. Kazdy z obiektow posiada
potrawy regionalne badz tradycyjne w swoim menu oraz poddawany jest procesowi
certyfikacji. Dodatkowo w kilku z nich mozna znalez¢é specjalna Potke Podkarpackie Smaki,
na ktorej znajduja sie produkty regionalne, tradycyjne i ekologiczne rodzimych
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producentéw.

Podkarpacki szlak odwiedzili cztonkowie Sieci Dziedzictw Kulinarne Swietokrzyskie, ktéra
promuje produkcje i spozycie regionalnej zywnosci.

- Mam nadzieje, ze spotkanie uczestnikow podrézy z obiektami kulinarnymi i innymi
walorami Podkarpacia powiekszy ich wiedze oraz zainspiruje do rozwoju lub ulepszenia
wlasnego biznesu - méwit Stawomir Neugebauer, dyrektor Departamentu Rozwaoju
Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego.

Uczestnicy wyjazdu ze Swietokrzyskiego odwiedzili dziesie¢ obiektéw promujacych sie
znakiem Podkarpackie Smaki oraz jeden nalezacy do Szlaku Historycznych Receptur na
Podkarpaciu. Byty to m.in.: serowarnia, gospodarstwo rybackie, winnica, manufaktura
czekolady, browar piwa i cztery restauracje. Zwiedzaniu towarzyszyly degustacje i dyskusje
na tematy kulinarne.

Wizyta rozpoczeta sie w miejscowosci Basznia Dolna zwiedzaniem Kresowej Osady. To
wioska tematyczna, ktora odwotuje sie do wielokulturowosci dawnych Kresow
Rzeczypospolitej. Idealne miejsce dla mitosnikow historii, tradycyjnego jedzenia i aktywnej
turystyki w otoczeniu przyrody. - Budowe Kresowej Osady zakonczono w 2013 roku, a kilka
miesiecy pozniej, dzieki glosom internautow, obiekt wybrano , Unijng Perta Podkarpacia”. To
zastluga doskonatego przedstawienia pamieci o dziedzictwie kulturowym Ziemi
Lubaczowskiej - Kresowej Krainy - méwit Marcin Krupa, zarzadca obiektu. - Od tamtej
pory Kresowa Osada zdobyta kilka innych nagrod i certyfikatow - dodat.

Kolejnym punktem na szlaku byto gospodarstwo Leda-Ser Leszka Jakimowicza w Wélce
Krowickiej. To rodzinna firma, ktora oferuje bogaty asortyment serow m.in.: wedzone, biate,
ziolowe, panierowane, makaron serowy, warkocze serowe lub tez masto domowe. Leda-Ser
produkuje sery z mleka od krow z wlasnego gospodarstwa rolnego oraz od sprawdzonego
dostawcy. Wyroby firmy nagradzane sa w konkursach i na targach.

Wsrdod podkarpackich smakéw znalazt sie takze karp starzawski z Gospodarstwa Rybackiego
w Starzawie. Miejsce to posiada dtugoletnia tradycje siegajaca 1929 r. Wode do zespotu
stawdw o powierzchni 800 ha, doprowadza rzeka Wisznia. W gospodarstwie prowadzona jest
hodowla kilku rodzajow ryb w tym karpia krélewskiego czy karasia ztocistego i srebrzystego.
Gospodarstwo wyrdznia wilasna linia karpia, tzw. ,linia starzawska”, ktéry charakteryzuje
sie wydtuzonym ksztaltem ciata i jest petnotuski. Od kilku lat dziata tu smazalnia ryb oraz
Izba Tradycji Rybactwa, peiaca takze funkcje centrum konferencyjnego.

Polozony na przedmiesciach Przemysla Dwor Wapowce posiada ciekawa historie zwiazana z
rodem Wapowskich. W XV wieku na miejscu obecnego dworu stat zamek zniszczony i
przebudowany na dwor drewniany, ktdry po pozarze zamieniono na murowany. Obecnie
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miesci sie w nim hotel z restauracja, ktéra serwuje dania regionalne przyrzadzone wedtug
staropolskich receptur.

Dania kuchni regionalnej terenu Bieszczaddw i nie tylko oferuje takze Karczma Solona
Jedrulowa Chata. Specjalnoscia karczmy sa m.in.: knysze po Bieszczadzku, czyli pierozki z
nadzieniem ziemniaczano-cebulowym. Karczma miesci sie w centrum Soliny, z jej okien
rozposciera sie piekny widok na malownicza Doline Sanu i Jeziora Myczkowieckiego.

Lokalne piwa, unikalne soki i przekaski oraz inne bieszczadzkie wyroby regionalne znalezé
mozna w Centrum Ursa Maior, czyli w siedzibie Bieszczadzkiej Wytwdrni Piwa Ursa Maior.
Piwa Ursa powstaja w mikrobrowarze zlokalizowanym w Uhercach Mineralnych, miedzy
Leskiem a Ustrzykami Dolnymi. To browar zbudowany od podstaw oraz prowadzony przez
pasjonatow.

Wyroby browaru Ursa Maior chetnie serwuja regionalne obiekty gastronomiczne, wsréd
nich znalazla sie restauracja Posmakuj Krosno. Obiekt ulokowany na krosnienskim rynku
stynie z dan skomponowanych z ekologicznych produktéw od lokalnych dostawcow tj.
miejscowe pieczywo, wedliny, ryby, sery, miody.

Szczego6lnym punktem na szlaku Podkarpackich Szlakéw jest manufaktura czekolady
Chocolatier Mirostawa i Anny Pelczar, ktéra miesci sie w miejscowosci Korczyna. Produkty
firmy to czekolady, jak rowniez recznie robione praliny w réznych smakach, figurki i
tabliczki czekoladowe, czekolada do picia. - Do produkcji uzywamy wytacznie najlepszych
sktadnikéw. Wszystkie wyroby produkowane sa recznie w niewielkich ilosciach, dzieki
czemu kazdy nasz produkt jest wyjatkowy i zawsze dopracowany - mowit zatozyciel firmy,
mistrz cukiernictwa Mirostaw Pelczar.

Czlonkowie wizyty studyjnej zwiedzili rowniez Arboretum i Zaktad Fizjografii w
Bolestraszycach, bedace cztonkiem Klastru Podkarpackie Smaki. Placdwka udostepnia
dziedzictwo przyrodnicze, zajmuje sie promocja i ochrong historycznych odmian drzew i
krzewdw owocowych, jak deren jadalny, jabtonie i grusze. W kolekcji pomologicznej
gromadzi i utrzymuje odmiany od pokolen uprawiane na Podkarpaciu. Zajmuje sie
popularyzacja produktéw z owocoéw wytwarzanych metodami tradycyjnymi. Zarejestrowata
na Liscie Produktéw Tradycyjnych staropolski wyréb kulinarny - kiszony deren.

W programie wizyty znalazla sie takze Podkarpacka Destylarnia Okowity to wyjatkowe
miejsce o bogatej tradycji nalezace do Szlaku Historycznych Receptur na Podkarpaciu. Jej
unikatowa cecha jest odtworzenie tradycyjnej produkcji w starej dworskiej gorzelni wraz z
rozlewem i butelkowaniem finalnego produktu - okowit i nalewek regionalnych. To pierwsza
w Polsce destylarnia tego typu. - Pewna czes¢ destylatu trafi do debowych beczek wlasne;j
lezakowni, aby uzyskata niezwykly i unikatowy smak - mowit wtasciciel Grzegorz Pinczuk,
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ktory obecnie przygotowuje zaktad do produkcji tradycyjnych regionalnych okowit
owocowych i zbozowych.

Ostatnim z odwiedzanych obiektéw byta Winnica Dwie Granice w Przysiekach koto Jasta.
Prowadzonych jest na niej okoto 7,5 tys. krzewow winorosli. Obecnie owocujaca czesé
winnicy ma powierzchnie 1,2 ha. Mozna tam znalez¢ okoto 15 réznych odmian winogron.
Goscie oprowadzeni zostali po piwnicy gdzie przechowywane i produkowane jest wino.

Wyjazd byt okazja do poznania regionu Podkarpacia poprzez jego bogata tradycje kulinarna,
zdobycia cennych doswiadczen oraz obserwacji dobrych praktyk inwestycyjnych lokalny
gospodarzy, restauracji i firm.

- Obserwujac mate, lokalne firmy prowadzone z pasja, ktdre réwniez reprezentujemy, po raz
kolejny przekonalisSmy sie, ze zeby robi¢ to co my robimy trzeba wktada¢ w to duzo serca.
Jednak czasy, w ktorych przyszio nam prowadzi¢ nasze dziatalnosci sa takie, ze mimo
duzego zapatu otoczenie czesto stawia przed nami wiele schodow - méwit Wojciech Katka,
prezes Jedrzejowskiej Spétdzielni Mleczarskiej w Wodzistawiu. - Podczas tego typu
wyjazdéw widzimy takze jak do Sieci wchodzi nowe pokolenie, ktére znajduje z nami
wspolny jezyk. Dzieki czemu mozemy wymienia¢ swoje podglady i doswiadczenia - dodat.

W wizycie studyjnej, ktora odbyta sie w dniach 19-22 wrze$nia wzieto udziat kilkudziesieciu
cztonkéw Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie. Wsrdd nich znalezli sie
przedstawiciele: Hotelu , Pod Swierkiem” z Buska-Zdroju, Okregowej Spétdzielni
Mleczarskiej w Chmielniku, Gospodarstwa Ekologicznego EKORAB, Jedrzejowskiej
Spétdzielni Mleczarskiej w Wodzistawiu, Okregowej Spétdzielni Mleczarskiej w Opatowie,
Gospodarstwa Agroturystycznego ,Na Gérce”, Patacu Lacon w Kazimierzy Wielkiej,
Ekologicznego Gospodarstwa Agroturystycznego ,Zagroda Krélow”, Gospodarstwa rolnego
w Cieszkowych, Restauracji Battowski Zapiecek, Gospodarstwa Agroturystycznego ,Daleko
od szosy”, Gospodarstwa ,Kwasne Wisnie”, Firmy Bio-Bojek, Gospodarstwa
Agroturystycznego , Malyszynski Zakatek”, Zaktadu Wyrobéw Wedliniarskich Pawet Nowak
z Wachocka oraz Zespotu Szkoét Przemystu Spozywczego w Kielcach.

Galeria zdje¢
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