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“Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow”

Final wojewddzki IX edycji Ogdlnopolskiego Konkursu , Nasze Kulinarne Dziedzictwo -
Smaki Regionéw” odbyt sie 21 czerwca na Rynku Starego Miasta w Sandomierzu. Do
konkursu zgtoszono az 41 produktéw regionalnych, takich jak miody, nalewki, wedliny czy
chleby. Wylonionych zostalo dwunastu laureatow, a czterech producentéw otrzymato
wyrdznienia. Ich wyroby maja szanse znaleZ¢ sie na Liscie Produktow Tradycyjnych. W
imprezie wzieli udziat m.in. wicemarszatek Zdzistaw Wrzatka oraz dyrektor Departamentu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa
Swietokrzyskiego, Janusz Sledzinski. Konkursowi towarzyszyt kiermasz ludowy i wystepy
zespotéw folklorystycznych.

Konkurs “Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionoéw” promuje tradycyjne
produkty, udowadnia jak bogata, réznorodna i oryginalna sita drzemie w polskiej wsi.
Podkresla tradycje kulinarng, ktéra moze stac sie osobliwoscia regionu, stanowié jego
wizytdwke i atrakcje turystyczna a takze moze stuzy¢ do budowy marki regionu i jej
promocji. W wojewodztwie $wietokrzyskim konkurs odbywat sie w kategorii NA NAJLEPSZY
REGIONALNY PRODUKT ZYWNOSCIOWY. Jury miato w Sandomierzu twardy orzech do
zgryzienia, poniewaz zgtoszone do konkursu produkty zachwycaly zaréwno smakiem jak i

wygladem.

Postanowilo jednak nagrodzi¢: W kategorii produktow i przetworéw roslinnych: I
miejsce - Sok z czarnej jagody (Stowarzyszenie Lipianki),II miejsce - Chleb Iwanski (p.
Bednarscy z Iwanisk),III miejsce - Gryska (J. Kotek),wyroznienie - Jabtka Sandomierskie (G .
A. Borkowscy ,Szymondéwka”), w kategorii produktow i przetworéw zwierzecych: I
miejsce - Kietbasa radoszycka (Z. Wiklak), II miejsce - Masto Rakowe (I. ]J. Maliszewscy), Il
miejsce - Kaszanka szarbianka (KGW ,Szarbia”), wyrdznienie - Salceson golonkowy (A.
Zapart), w kategorii napojow: I miejsce - Opatkowickie wino chlebowe (KGW Opatkowice-
Irzykowice), II miejsce - Nalewka Ztocka z wisni nadwislani (J. Chmiel - Sandomierski Szlak
Jabtkowy), III miejsce - Wisniak kielecki (M. Kizinski),wyréznienie - Likier ,Mleczny cud”
(KGW Kurzeléw), w kategorii produkty mieszane: I miejsce - Krowka mleczna (OSM w
Opatowie), II miejsce - Nadzienie moskorzewskie (Stowarzyszenie Wielu Pokolen ,Jestesmy
sola tej ziemi”), III miejsce - Pieczen ,,Gaska Grzybowianka” (KGW Grzybowa Géra),
wyrdznienie - Kaczka czekajska (A. Wiodarczyk).
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Prezentowane w Konkursie regionalne produkty zywnosciowe (surowce lub wyroby
przeznaczone do bezposredniego spozycia lub sporzadzenia potraw), musiaty by¢ zwiazane z
okreslonym obszarem geograficznym i charakteryzowacé sie szczegolnymi cechami
wynikajacymi ze specyfiki regionu. Wymogiem byto réwniez, aby wywodzily sie z tradycji i
kultywowanych w danym rejonie zwyczajoéw, znane byty od dawna w okolicy i wytwarzane
na mata skale, tradycyjnymi metodami w gospodarstwach, przez lokalnych rzemieslnikow i
przetworcow.

Jury zgtosito takze dwie nominacje do konkursu Perty 2009: Fasole opatkowicka (KGW
Opatkowice)oraz Poledwiczki Swigteczne Prokopa (Bogustaw Piotrkowski). Te dwa produkty
beda mogtly ubiegac sie w finale ogolnopolskim o najwyzsza nagrode w konkursie - statuetke
, Perta” 2009, ktora zostanie wreczona na uroczystym Wielkim Finale polaczonym z
prezentacja laureatow i regionow.

Sandomierskiej imprezie towarzyszyt szereg atrakcji, miedzy innymi: jarmark
»Swietokrzyskie Smaki” na ktérym mozna byto kupi¢ produkty tradycyjne i lokalne,
pochodzace z naszego regionu oraz quiz na temat Swietokrzyskiej kuchni i produktow
regionalnych, a takze degustacje, wystepy zespotow folklorystycznych i kapel ludowych.

Organizatorem konkursu byt Urzad Marszatkowski Wojewédztwa Swietokrzyskiego i
Swietokrzyski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Modliszewicach przy wspétpracy Urzedu
Miejskiego w Sandomierzu. Organizatorem Konkursu na szczeblu centralnym, odbywajacym
sie pod patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Marszatkéw Wojewodztw jest
Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego wspoélnie ze Zwiazkiem Wojewddztw RP.
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