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Samo zdrowie!

Wojewddztwo Swietokrzyskie to region, ktdry szczycié sie moze czystym powietrzem i
zdrowa, nie skazona chemicznie woda. Jesli doda¢ do tego klimat, ktéry sprzyja uprawie
warzyw i owocow, a takze ekologiczne metody gospodarowania, nie powinien budzi¢
zdziwienia fakt, ze Swietokrzyskie gospodarstwa i proponowane przez nie produkty wyrobity
sobie dobra marke w kraju i za granica. Oto kilka z nich.

Gospodarstwo Sadownicze B.i G. Broda w Milczanach, gm. Sandomierz

Gospodarstwo sadownicze Panstwa Bernadety i Grzegorza Broda jest potozone w
miejscowosci Milczany na terenie powiatu sandomierskiego. Catos¢ powierzchni
zagospodarowana jest jako sad owocowy kilku gatunkow i odmian owocow tj. jabton,
czere$nia, morela i sliwa. Jabltka sandomierskie wpisane zostaly na Liste Produktow
Tradycyjnych. Sandomierskie owoce i warzywa promowane sa jako ,, WySmienity Produkt
Ziemi Sandomierskiej”. Ten znak promocyjny ma sie przyczynia¢ do powstania dobrej marki
sandomierskich ptodow rolnych, uznania regionu jako miejsca tradycyjnych metod produkc;ji
i wolnych od zanieczyszczen wedle obowiazujacych norm. Lokalizacja gospodarstwa, oraz
dobre warunki klimatyczne przektadaja sie na wysmienity smak owocéw.

Gospodarstwo Sadownicze ,, Wojtasowka” w Obrazowie

Gospodarstwo sadownicze ,Wojtaséwka”, prowadzone przez Panstwa Haline i Kazimierza
Wojtas, zatozone zostato przez rodzicéw Pani Haliny w 1946 roku, ktorzy zakupili drzewka
owocowe od pana Borkowskiego z Szymandwki k. Zawichostu. Obecnie uprawiane sa tu
coraz to nowsze odmiany jabloni i wisni, ktére ze wzgledu na lessowe podtoze i wyjatkowy
mikroklimat maja niepowtarzalny smak, aromat i barwe. Jako cztonkowie Sandomierskiego
Szlaku Jabtkowego, Panstwo Wojtas brali udziat w przygotowaniu wniosku o wpis jabtek
sandomierskich na Liste Produktéw Tradycyjnych. Stale powiekszaja oni areat
gospodarstwa, angazujac do pracy roéwniez swoje dzieci, ktorym zamierzaja przekazac¢ swoje
dziedzictwo. W uprawie stosuja dobre praktyki sadownicze i technologie Integrowanej
Produkgcji, i ciagle doszkalaja sie w sztuce sadownictwa. Wtasciciele ,Wojtaséwki” dbaja o
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promocje jabtek sandomierskich, chetnie biorac udziat targach krajowych i zagranicznych,
organizujac stoiska promocyjne podczas lokalnych imprez (Europejskie Swieto Jabtka w
Obrazowie, Swieto Kwitnacej Jabtoni w Samborcu). Gosciom, ktérzy odwiedzaja
gospodarstwo, gospodarze serwuja regionalne potrawy z dodatkiem jabtek oraz wszelkie
przetwory z owocow wyprodukowanych w gospodarstwie.

Firma Handlowo-Ustugowa ,MEGAWITA” w Gdérach Wysokich, gm. Dwikozy

Firma Handlowo-Produkcyjna ,Megawita” powstata w 1996 roku na bazie gospodarstwa z
20-letnim stazem. Gospodarstwo to zajmowato sie gtownie uprawa kapusty i ogérkéw oraz
kwaszeniem. Obecnie Megawita zajmuje sie przetwarzaniem i konfekcjonowaniem warzyw.
Filarem produkcji jest kapusta kwaszona i ogorki kwaszone, oraz cata gama suréwek
wielowarzywnych. Technologia produkcji oparta jest na tradycyjnych recepturach z
naciskiem na obowiazujace przepisy, przy zachowaniu rygorystycznych norm produkcji.
Surowiec wykorzystywany w produkcji pochodzi z serca Wyzyny Sandomierskiej.
Priorytetem firmy jest podanie konsumentowi produktu bogatego nie tylko w smak, ale
przede wszystkim - w wartosci prozdrowotne. Wtascicielom zalezy na dobrej jakosci
warzyw, dlatego od lat wspdlpracuja ze sprawdzonymi dostawcami, gtdwnie z gminy
Dwikozy oraz gmin oSciennych, ktérzy gwarantuja odpowiednia uprawe zgodnie z zasada
Global GAP. Dostawy warzyw odbywaja sie bezposrednio przed produkcja, co gwarantuje ich
Swiezos¢ i zachowanie wartosci odzywczych. Firma nalezy do programu Czysty Biznes, a w
2003 i 2004 roku znalazta sie wsrod laureatow konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo za
kapuste kwaszona suréwkowa sandomierska i ogérka matosolnego sandomierskiego.

Przetwornia Owocow ,,Sad Dankow” w Dankowie Duzym, gm. Wloszczowa

Dziatalno$¢ ,Sadu Dankow” opiera sie przede wszystkim na produkcji i przetwérstwie
owocow. Rodzina wtascicieli produkcja owocoéw zajmuje sie juz od ponad 100 lat. Ich
gospodarstwo w Dankowie Duzym to przede wszystkim zamitowanie do ziemi, praca kilku
pokolen, tradycja oraz nowoczesnos¢ technologii. Przetwornia owocow ,Sad Dankéw”
powstala w 2010 roku. Wiekszos¢ produktow posiada certyfikat rolnictwa ekologicznego.
Tutejsze przetwory to przede wszystkim wyjatkowy smak i samo zdrowie. Ich gtéwnym
atutem jest brak konserwantéw. Kazdy stoik dzemu zawiera az 70% owocéw, a kazdy stoik
owocow pasteryzowanych to 100 % owocow. Wiasciciele staraja sie, aby wiekszos¢
surowcow niezbednych do produkcji przetworéw pochodzita z upraw znajdujacych sie z na
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terenie wojewddztwa swietokrzyskiego. Dzieki niestosowaniu w uprawach srodkéw
chemicznych produkty ,Sadu Dankéw” wyrdzniaja sie wyjatkowymi walorami smakowymi, a
dbatos¢ o kazdy szczegot przebiegu procesu produkcyjnego pozwala stworzy¢ normy
gwarantujace ich wysoka jakos¢. W przyszlosci zamierzaja rozszerzy¢ asortyment zgodnie z
zapotrzebowaniem rynku i preferencjami klientow.
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