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Swiatecznie i kulinarnie

Swiateczna atmosfera, zyczenia i wspélne koledowanie. W piatek, 14 grudnia w Best
Western Grand Hotel w Kielcach spotkali sie cztonkowie Sieci Dziedzictwo
Kulinarne Swietokrzyskie. W swiatecznym spotkaniu uczestniczyli dyrektorzy
Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszalkowskiego
Stawomir Neugebauer i Edyta Marcinkowska.

Swiateczne spotkanie byt okazja do wspomnieni, podsumowania mijajacego roku oraz
refleks;ji.

Stawomir Neugebauer, dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Srodowiska
Urzedu Marszatkowskiego zyczac zebranym wesotych, radosnych i spokojnych swiat,
przekazal takze stowa uznania dla wszystkich, ktérzy tworza Sieé¢ Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie.

- Dziekuje, ze jestescie z nami i chcecie sie wlaczaé¢ w nasze inicjatywy, doktadacie wtasne
pomysly i dzielicie sie spostrzezeniami. Zycze wszystkim satysfakcji finansowej z
prowadzenia swojej dziatalnosci oraz jak najmniej niespodzianek, a wiecej dobrego - mowit
Stawomir Neugebauer.
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W imieniu cztonkéw Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie za organizacije
Swigtecznego spotkania podziekowala Agnieszka Idzik - Napiorkowska, ktora prowadzi
Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Mataszynski Zakatek” w Mataszynie Dolnym, gm. Mirzec.
- Dziekujemy, ze Urzad Marszatkowski organizuje nam tak wspaniate Swiateczne spotkania,
podczas ktérych mozemy wspolnie porozmawiac, podsumowac mijajacy rok oraz podzieli¢
sie swoimi spostrzezeniami na rézne tematy - méwita Agnieszka Idzik - Napiorkowska.

W $wiateczna atmosfere wprowadzit wszystkich uczestnikow Zespot Folklorystyczny
»,Drozanie” z Drozejowic.( gm. Skalbmierz), ktory zaspiewat koledy.

Sieé Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie jest cze$cia Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulturowego. Wspiera lokalna produkcje zywnosci naturalnej, bezpiecznej i
smacznej oraz promuje turystyke kulinarna. Gtéwnym kryterium jest lokalne pochodzenie
surowcOw oraz kuchnia regionalna w przypadku restauracji i gospodarstw
agroturystycznych. Obecnie do swietokrzyskiej sieci nalezy ponad 80 podmiotéw.

Galeria zdjec
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