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Swietokrzyskie specjaly

Sklep ze zdrowa zywnoscig, wedliniarskie , Swietokrzyskie specyjaly” i restauracje
serwujace regionalne potrawy - Zarzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego zdecydowat o
przyjeciu nowych pieciu cztonkéw do Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.

Do liczacej juz ponad 70 cztonkéw Sieci, dotgczyty: Hotel i Restauracja ,, Dworek
Korytkow”- Przedsiebiorstwo Produkcyjno - Handlowo - Uslugowe Szproch Sp. z
0.0. z siedziba w Korytkowie, Zaklady Miesne ,WiR” w Lopusznie (cztonkostwo
dotyczy wylacznie produktéw linii premium pod nazwa ,Specyjaty Swietokrzyskie”), ,Sad
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Sandomierski” Sp. z 0. 0. z Sandomierza, sklep ,Zrédlo Smakéw” w Kielcach oraz
Restauracja - Motel ,Kamyk” w Rudzie Malenieckiej.

Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie to cze$¢ Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa
Kulinarnego (ESRDK), ktére prowadzi dzialania stuzace rozwojowi turystyki kulinarne;j,
poprzez wspieranie lokalnej produkcji zywnosci naturalnej, bezpiecznej i smacznej.

W ten sposob chroni réwniez mate przedsiebiorstwa zwigzane z sektorem zywnosci, czyli np.
gospodarstwa rolne i rybackie, sklepy farmerskie, gospodarstwa agroturystyczne, zajazdy i
restauracje serwujace dania regionalne przed upadkiem. Obecnie Swietokrzyska sie¢ liczy
72 podmioty - firmy z branzy spozywczej, gospodarstwa agroturystyczne, obiekty
gastronomiczne i sklepy.

» DWOREK KORYTKOW” HOTEL I RESTAURACJA W KORYTKOWIE, GM.
GOWARCZOW
Korytkéw 57

Dworek Korytkéw miesci w sobie kameralny hotel (zapewniajacy dwadziescia szes¢
komfortowych miejsc noclegowych o wysokim standardzie) oraz wykwintna restauracje,
ktora oferuje swoim gosciom wspaniate potrawy kuchni regionalnej. Dzieki przepisom
dawnych kucharzy dworskich w Korytkowie oraz gospodyn domowych zapisanych w
»babcinych zeszytach” kucharze w restauracji moga dzis$ odkrywac naturalne potrawy,
zaréwno te wykwintne, jaki i te proste, bedace kwintesencja dobrego smaku. Nigdy nie
wiadomo czym zachwyci sie klient, dlatego w restauracji proponuje sie zréznicowany
jadtospis regionalnej kuchni dworskiej i chtopskie;j.

RESTAURACJA-MOTEL , KAMYK”
Ruda Maleniecka 118

Obiekt posiada trzy sale restauracyjne. Kuchnia prowadzona jest na wysokim poziomie, a
serwowane dania przygotowywane sa z wielka starannoscia. W kuchni kroéluja dania
regionalne oraz specjaly z dziczyzny takie jak: pieczyste z potrawka, watrébka z jelenia, stek
z dziczyzny. Na gosci czekaja nowoczesne, wygodne i funkcjonalne pokoje dwu- i
trzyosobowe z pelnym wyposazeniem sanitarnym, TV i Internetem. Sale w restauracji moga
gosci¢ w przypadku wesel od 150 do 200 0s6b (jedna sala konsumpcyjna, druga taneczna).
Trzecia sala jest przeznaczona na imprezy okolicznosciowe (okoto 70 oséb). Na terenie
kompleksu znajduje sie tez zamkniety parking.

SPECYJALY SWIETOKRZYSKIE - WIR SZPROCH I PIETRUSIEWICZ ZAKEADY
MIESNE
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ul. Konecka 7a, Lopuszno

,Specyjaty Swietokrzyskie”, jest to linia wysokiej jakos$ci wyrobéw, od wedzonek poczawszy,
poprzez kietbasy, na pasztetach i salcesonach skonczywszy. Wytwarzane sa one wedtug
przepiséw i metod, ktdre przetrwaly w regionie swietokrzyskim w niezmienionej formie
przekazywane przez dziesieciolecia z ojca na syna. Wyroby wedliniarskie powstaja przy
zastosowaniu technologii w pelni dostosowanych do technicznych i sanitarnych wymagan
Unii Europejskiej. Surowcem do produkcji wedlin jest wyselekcjonowane mieso wieprzowe
pochodzace z gospodarstw niskotowarowych znajdujacych sie na terenie wojewodztwa
swietokrzyskiego. Hodowla zwierzat prowadzona jest w sposob naturalny pasza zbozowa z
upraw na nieskazonych chemicznie glebach.

»SAD SANDOMIERSKI” sp. z o.0.

Firma, bedaca grupa producentéw, zajmuje sie uprawa, skupem, sortowaniem i sprzedaza
jabtek. Rownie piekne i zdrowe owoce jabtek dojrzewajace na sandomierskiej ziemi, ale nie
spelniajace najwyzszych standardéw eksportowych, przerabiane na naturalny sok jabtkowy.
Produkowane tam soki sg w stu procentach naturalne, nie zawieraja dodatku wody, cukréw,
konserwantéw i barwnikdw. Po wycisnieciu, sok jest jedynie lekko pasteryzowany, aby
nada¢ mu trwatos¢, ale jednoczesnie zachowuje niemal wszystkie witaminy i sktadniki
odzywcze swiezego jabtka. Uzaleznia on swoim wyjatkowym smakiem, zapachem soczystych
jabtek oraz prozdrowotnymi walorami.

SKLEP ,ZRODEO SMAKOW” W KIELCACH
ul. Kochanowskiego 2

Sklep ,Zrédto Smakéw” to miejsce, ktére pozwala przeniesé sie z powrotem do $wiata, gdzie
jedzenie jest smaczne i zdrowe, ma kuszacy zapach, apetyczny wyglad i sprawia wielka
przyjemnosc. Proponuje produkty, ktdre powstaja z wykorzystaniem tradycyjnych receptur,
bez zbednych dodatkéw chemicznych. Czes¢ oferty sklepu to certyfikowana zywnos¢
ekologiczna. Promuje zdrowa, polska zywnos¢ z matych gospodarstw rolnych i rodzinnych
przetwdrni. Wiele smakotykéw, ktére mozna tam znalezé, wyprodukowali cztonkowie Sieci
Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie, laureaci lokalnych i ogélnopolskich konkurséw
kulinarnych. To najlepsza gwarancja jakosci sprzedawanych tam produktow.
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