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Tokarnia kusila podniebienia

W niedziele w Parku Etnograficznym w Tokarni odbyt sie regionalny finat XII edycji
konkursu “Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Na stoiskach krolowaty
specjaly swietokrzyskiej kuchni: pyszne miesa, sery, ciasta oraz nalewki. Konkursowi
towarzyszyly wystepy artystyczne oraz pokaz obrzedowy ,Wesele wdjtowej corki” w
wykonaniu zespotu Le$nianie z prezentacja strojow ludowych charakterystycznych dla
Regionu Swietokrzyskiego. Gos¢mi imprezy byli Piotr Zotadek, cztonek Zarzadu
Wojewodztwa i Jacek Kowalczyk, dyrektor Departamentu Promocji, Edukacji, Kultury,
Sportu i Turystyki Urzedu Marszatkowskiego.

W tegorocznej edycji komisja zakwalifikowata do konkursu az 50 produktow.
Przedsiewziecie miato na celu identyfikacje regionalnych produktéow zywnosciowych,
osadzonych gteboko w naszej narodowej tradycji i od lat wytwarzanych tymi samymi
metodami i wedlug niezmienionych receptur oraz ocalenie ich od zapomnienia, zanim
zostana wyparte przez dominujaca na rynku przemystowa zywnos¢. Organizatorem imprezy
byt Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Swietokrzyskiego we wspotpracy ze Swietokrzyskim
Osrodkiem Doradztwa Rolniczego w Modliszewicach oraz Muzeum Wsi Kieleckie;j.

Wyniki finalu XII edycji konkursu “Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regionow”:

Produkty pochodzenia zwierzecego:

Produkty i przetwory miesne:

[ miejsce ex aequo: - kielbasa swojska z Gatnik, Kazimierz Ptyta - Zaklad Produkcyjno-
Handlowo-Ustugowy;

- szynka z beczki od Zychowicza; Przetwdrstwo Miesa Zychowicz

Wyrdznienie: - ges kielecka; Gabriela Krél, Gospodarstwo Ekoagroturystycznego ,Zagroda
Krélow”

Produkty mleczne:

I miejsce: - twardg z Pierzchnicy; Gminna Mleczarnia w Pierzchnicy Sp. z o. o.
Wyrdznienie: - syr spod Lysicy; Zofia i Adolf Kudlinscy, Gospodarstwo Agroturystyczne , U
Zielarza”
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Miody:
I miejsce: - kazimierski midd akacjowy; Waldemar Stupik, Miodowa Spizarnia

Wyrdznienie: - miéd mniszkowy; Mirostaw Wiacek

Produkty pochodzenia roslinnego:
Przetwory owocowe:

I miejsce: - dzem rabarbarowy; Agata i Dawid Piechota, Przetwérnia Owocéw ,Sad
Dankéw”

Wyrdznienie: - ocet jablkowy; Halina Zawlocka

Przetwory warzywne:

[ miejsce ex aequo: - pasternak pinczowski; Beata Drukata, KGW w Debianach
- czosnek z Welcza; Krystyna Kula, KGW w Wetczu

Wyrdznienie: - chrzan swiateczny; Anna Hamera, KGW Modrzewianki

Przetwory zbozowe:
I miejsce: - chleb skarbczak; Zofia Satek, Gospodarstwo Agroturystyczne , U Zosi”
Wyréznienie: - chleb wachocki; Stawomir Sajecki, Piekarnia Wachock

Wyroby cukiernicze:
I miejsce: - burocorz bogoryjski, Ryszard Panczyk
Wyrdznienie: - paczki ziemniaczane; Jadwiga Firmanty, KGW z Szumska

Napoje Regionalne:

Napoje bezalkoholowe:
Wyrdznienie: - nap0j zniwiarzy; Wanda Toporek

Napoje alkoholowe:
I miejsce: - nalewka grodziskowa ,,Proboszczowka”, KGW Korytniczanki

Inne produkty regionalne:

I miejsce: - farsz jarski grzybowiak; Gabriel Szewczyk, KGW Grzybowa Gora
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