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Tradycyjne swietokrzyskie produkty - final ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow”

52 produkty wykonane przez rolnikéw, lokalnych wytwércow, Kota Gospodyn Wiejskich,
cztonkéw Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie rywalizowaty 19 czerwca w finale XVI
edycji konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Kulinarne zmagania
przed Makro Cash and Carry w Kielcach przyciagnely liczna publicznos¢, ktora degustowata
i prébowata lokalne wyroby wykonane metoda tradycyjna.

W kulinarnej imprezie promujacej lokalng zywnos$¢, charakterystyczna dla wojewodztwa
sSwietokrzyskiego uczestniczyli: marszatek Adam Jarubas i cztonek Zarzadu Wojewodztwa
Swietokrzyskiego Agata Binkowska, dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich
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i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego w Kielcach Stawomir Neugebauer i jego
zastepczyni Edyta Marcinkowska.

Finatowi konkursu towarzyszyt kiermasz zywnosci produktéw wysokiej jakosci, w ktérym
swoje wyroby wystawiali producenci z Sieci Dziedzictwo Kulinarne.

Konkurs miat charakter otwarty. Przystapili do niego rolnicy i producenci, wytwércy
regionalnych i lokalnych produktow zywnosciowych o wyjatkowej jakosci, dobrej renomie i
cechach wynikajacych z tradycji regionu. Produkty konkursowe musiaty by¢ wytwarzane
tradycyjnymi metodami, przy uzyciu lokalnych surowcow, powinny posiadac staty,
niezmienny sktad i taka tez nazwe, ktéra nie mogta by¢ wymyslona na potrzeby konkursu.

Konkurs odbywat sie w 4 kategoriach i 11 podkategoriach. Sedziami gtéwnymi byli Izabela
Byszewska i Jan Zwolinski.

Oto zwyciezcy finalu regionalnego w wojewodztwie swietokrzyskim ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow”:

Produkty pochodzenia zwierzecego:

- produkty miesne: kietbasa swojska opatowska - Marek Kedziora Ubdj i Przetworstwo
Miesno-Wedliniarskie, salceson z Okota - Jerzy Walczyk, Okot, gmina Baltow,

- produkty i przetwory z ryb: szczupak “Pomykowski” z Bud -Teresa i Grzegorz Wéjciccy
Gospodarstwo Rybackie “Budy”, Stuzéw, gm. Busko-Zdréj,

- produkty mleczne: kozi twarozek z Ponidzia - Agnieszka Kobryn i Jerzy Pietrusiewicz,
Farma Jaga, Bogucice Drugie, powiat pinczowski,

- miody: miod wielokwiatowy wiosenny - Jacek Mogielski Koto Pszczelarzy z Mnichowa

Wyrdznienia: kaszanka z Klonowa - Dariusz Furmanczyk “DEF” Klonéw; weki miesne -
Mirostawa Kope¢, Brzozowa; ser podpuszczkowy z Pakul - Aneta Krol “Sery Anety i Jana”
pakuly, gm. Radoszyce

Produkty pochodzenia roslinnego:

- przetwory owocowe: ocet sliwkowy - Gabriela Krél PHU Zagroda Krolow,Brzescie, gm.
Blizyn,

- produkty zbozowe: chleb kielecki pszenno-zytni - Halina Bozena Dobrowolska Piekarnia
R.Dobrowolski; chleb machocki - piekarnia Ernest Noga, Machocice Kapitulne,

- wyroby cukiernicze: tort czekoladowo-orzechowy z Rzuchowa - Monika Pasterczyk,

Tekst pochodzi ze strony www.swietokrzyskie.pro Tradycyjne swietokrzyskie produkty -
finat ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow” | 2



URZAD MARSZAEKOWSKI
WOIEWODZTWA SWIETOKRZVSKIEGO

Tradycyjne swietokrzyskie produkty - finat ,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo - Smaki Regionéow” | 3

Pracownia Tortéw Artystycznych, gm. Sadowie; obwarzanki skoczynskie - Mirostaw Sala,
Nowy Skoczyn,

Wyrdznienia: gruszka klapsa w stodkiej zalewie - Anna Sidor, Stowarzyszenie Razem dla
Leszczkowa; trzemecki sos pomidorowy - Lucyna Kaczmarczyk, Wélka Trzemecka;chleb na
maslance z Lipnika - Marek Maciag z Piekarni Lipnik; maka gryczana z Antoniowa - Iwona
Sulina, Antoniéw, gm. Baltow; osiecki olej rzepakowy - Mirostaw Wiecek, Suchowola, gm.
Osiek; chrust - Krystyna Wilk, Stowarzyszenie “Zalejowa Piekna i Zdrowa” Checiny,

Napoje regionalne:
- midd pitny Mirsa tréjniak - Stawomir Surdy Gospodarstwo Pasieczne Mirsa, Mirzec,

Wyréznienia: lecznicza “Pinidwka” - Malgorzata Greda, KGW Wola Zydowska, gm. Kije,
nalewka tarminéwka - Halina Marzec,gm. Tartéw; wino gronowe Sibemus - Barbara
Ptochocka “Winnica Plochockich”, gm. Wilczyce.

Inne produkty regionalne:
- lody pani Olender z Donos - Bozena Malara KGW “Donosie Gosposie”, Donosy

Podczas konkursu ogtoszono nominacje do nagrody “Perta 2016” - ogdélnopolskiego
konkursu Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego, ktorego finat odbedzie sie 25
wrzesnia 2016 w trakcie Targow Smaki Regionéw w Poznaniu.

Do ,Perly 2016” zostali nominowani:

1. Szynka klonowa DEF Dariusz Furmanczyk, Klonow,

2. Dziabana butka z Wachocka - Stawomir Sajecki Piekarnia Wachock,

3. Szczupak “Pomykowski” z Bud - Teresa i Grzegorz Wojciccy Gospodarstwo Rybackie
llBudyll.

Organizatorzy konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”: Urzad
Marszatkowski Wojewddztwa Swietokrzyskiego i Swietokrzyski Osrodek Doradztwa
Rolniczego w Modliszewicach przy wspdtpracy Wojewddzkiego Domu Kultury w Kielcach.
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