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Tradycyjne wedliny z Sieci

Szynka sznurowana wachocka, poledwiczki Prokopa, kietbasa radoszycka to tylko trzy z
wielu wedzonych przysmakow, ktére podbijaja rynek produktow tradycyjnych. Wojewodztwo
Swietokrzyskie nie ma powodu do wstydu, przeciwnie - rodzimi producenci wedlin
skutecznie konkuruja na ogélnopolskim rynku i zdobywaja najbardziej zaszczytne laury
podczas wojewddzkich i krajowych konkursow. Przyblizamy producentow wedlin
zrzeszonych w Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie.

Zaktad przetwodrstwa miesnego PPHU ,,ANKAZ” w Kunowie prowadzony jest obecnie
przez Alberta Pustute. To firma rodzinna, produkujaca tradycyjne i regionalne wyroby
wedliniarskie przy uzyciu starych, sprawdzonych receptur przekazywanych z pokolenia na
pokolenie. Dziatalnos$¢ zaktadu obejmuje skup, ubdj i rozbiér miesa wieprzowego oraz
produkcje wedlin. Surowce uzywane w procesie produkcji pochodza z okolicznych
gospodarstw rolnych, gdzie trzoda karmiona jest paszami zbozowymi z wlasnych upraw.
Wedzenie prowadzone jest w tradycyjnych komorach wedzarniczych. Produkowane wyroby
ciesza sie uznaniem klientéw z powodu ich waloréw smakowych i odzywczych. Specjalnoscia
zaktadu jest kietbasa swojska z Kunowa, nagrodzona w konkursie Nasze Kulinarne
Dziedzictwo - Smaki Regionéw w 2010 r. W lutym 2011 r. zostala wpisana na Liste
Produktow Tradycyjnych. Z kolei, szynka dworska z Kunowa otrzymata pierwsza nagrode w
tegorocznej edycji konkursu.

Zaklad Wyrobow Wedliniarskich Pawel Nowak w Wachocku to firma, ktéra réwniez
kultywuje gteboko zakorzenione tradycje rodzinne, siegajace lat 30-tych ubiegtego wieku.
Dla wtascicieli zaktadu wedliny to nie tylko praca - to przede wszystkim sztuka i pasja.
Doktadaja oni wszelkich staran, aby produkt, ktéry trafia na stoly klientéw, zostat stworzony
z pieczotowicie dobranych, najlepszych sktadnikow i wedtug sprawdzonych i niezmienionych
od lat receptur, dzieki czemu wedliny z Wachocka zapewniaja wyjatkowe doznania
smakowe. Wyroby tradycyjne powstaja scisle wedtug pilnie strzezonej wiedzy przekazywane;j
z pokolenia na pokolenie, przy uzyciu wylacznie naturalnych przypraw i bez uzycia
sztucznych barwnikéw lub aromatéw. Wszystko to gwarantuje wyborny smak i
niepowtarzalny aromat, ktérego nie da sie zapomnie¢ - jest doktadnie taki, jak za dawnych
lat.

Dowodami uznania dla wyrobdéw naszego zaktadu jest nie tylko lojalnos¢ i zaufanie klientow
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firmy, ale réwniez nagrody i wyrdznienia przyznawane w ogolnopolskich konkursach. Zaktad
jest rekordzista naszego regionu w liczbie produktéw, ktére znalazly sie na Liscie Produktow
Tradycyjnych. Sa to: kietbasa swojska wachocka hycowana, poledwica tradycyjna z
Wachocka, szynka sznurowana wachocka, kietbasa biata parzona z Wachocka oraz salceson
ozorkowy wiejski.

Masarnia ,, Swojskie wyroby” w Smerdynie w gminie Staszéw prowadzona jest przez
rodzine Bonarkow. Cho¢ oficjalnie zostata otwarta w lutym 2009 r., tradycje wyrobu wedlin
siegaja trzeciego pokolenia wstecz. Produkowane wyroby zawieraja tylko naturalne
sktadniki, sg wiec wolne od chemicznych dodatkéw i ulepszaczy. Wykonywane sa recznie i
wedzone (nie parzone) w tradycyjnej wedzarni opalanej drewnem lisciastym: olcha, debem,
jabtonia, wisnig, sliwa. Mieso do ich wyrobu pochodzi z okolicznych gospodarstw.
Przyprawy to gléwnie tylko sol, pieprz i czosnek,. Wyroby wykonywane niezmiennie od wielu
lat wedtug tych samych procedur, a proces technologiczny ulegt tylko usprawnieniu i
ujednoliceniu. , Swojskie wyroby” czesto goszcza na weselach i tzw. wiejskich stotach.
Produkowana w masarni kietbasa smerdynska zdobyta w 2010 r. I miejsce w konkursie
Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow.

Masarnia Pod Lasem Anny i Zdzistawa Wiklakow w Kapalowie w gminie Radoszyce
to rodzinna firma, ktorej tradycja wyrobow wedliniarskich siega trzech pokolen.
Niepowtarzalny smak kietbas, szynek czy pasztetowej to zastuga dobrego surowca oraz
przekazywanej z pokolenia na pokolenie receptury. Podstawa dobrego smaku wyrobéw
masarni jest mieso wieprzowe pozyskiwane z wtasnej hodowli. Trzoda karmiona jest paszami
zbozowymi pochodzacymi z wiasnych upraw. Wedliny wyrabiane sa raz w tygodniu.
Stosowanie od lat tej samej, sprawdzonej receptury, naturalnych przypraw oraz ziot, a takze
tradycyjny sposob robienia wedlin daje gwarancje dobrego smaku. Produkowana tu kietbasa
radoszycka, pachnaca dymem o wyraznie wyczuwalnym smaku przypraw i aromacie
czosnkowym, wyrodznia sie specyficznym smakiem i zapachem charakterystycznym dla
kietbas wedzonych. Zyskata duze uznanie nie tylko wsrdd stalych klientow. Zostala takze
doceniona w konkursie , Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw” w 2009 r., aw
lutym 2011 roku uzyskata wpis na Liste Produktéw Tradycyjnych.

Gospodarstwo Agroturystyczne , U Bogusia” w Losieniu w gminie Piekoszow liczy 22
ha ziemi, na ktorej gtéwnie uprawiane sg zboza. Wtasciciele, pafistwo Anna i Bogustaw
Piotrowscy, zajmuja sie takze hodowla trzody chlewnej (obecnie ok. 80 szt.). Swinie z
wtasnej hodowli prowadzonej naturalnymi metodami (bez zastosowania przemystowych
pasz), przeznaczane sg do wyrobu tradycyjnych wedlin w ramach tzw. dziatalnosci MOL,
ktéra umozliwia rolnikom legalne przetwarzanie miesa wyprodukowanego w gospodarstwie.
Wsrod wyroboéw wytwarzanych wedtug receptur dziadka pana Bogustawa, sa m.in.

Tekst pochodzi ze strony www.swietokrzyskie.pro Tradycyjne wedliny z Sieci | 2



d  URZAD MARSZAEKOWSKI
S5 WOIEWODZTWA SWIETOKRZVSKIEGO

Tradycyjne wedliny z Sieci | 3

poledwiczki swigteczne Prokopa, ktore w 2009 roku zdobyly nagrode Perta na Targach
Polagra Food. Produkowany jest tam takze salceson cwaniak z Losienia, kietbasa tosiefiska i
szynka tosienska, ktore zdobyly wyrdznienia w konkursach Nasze Kulinarne Dziedzictwo -
Smaki Regionéw. W 2010 r. znalazly sie na Liscie Produktow Tradycyjnych.

Barbara Kubiec- Govender, Departament Rozwoju
Obszaréw Wiejskich i Srodowiska Urzedu Marszatkowskiego
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