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Swietokrzyskie smaki

- Konkurs na ,Potrawe regionalna wojewddztwa swietokrzyskiego” rozstrzygniety !

W miejscu tetnigcym tradycja i dawnymi obyczajami - Parku Etnograficznym w Tokarni -
odbyt sie finat konkursu na , Potrawe regionalna wojewodztwa Swietokrzyskiego”. Sposrod
zgtoszonych do I etapu 52 potraw, 18 wzieto udziat w finale. Wsréd nich znalazty sie m.in.
Kasioki, Byki, Pasternocek, Spyrok, Pasztet Kurozwecki ( ale nie z bizona ! ), Mascibrzuch,
Pokrzywianka czy tez Bomby. Kazda z tych potraw o bardzo oryginalnej nazwie ma witasna
historie i tradycje przekazywana z pokolenia na pokolenie. Bardzo réznorodne i pozywne,
jedne proste a inne bardzo skomplikowane w przygotowaniu, wykonywane na co dzien, i te
pojawiajace sie na swigtecznym stole, zachwycaty wczoraj nawet najwybredniejszych
smakoszy.

Nie odstraszyta nikogo pochmurna i deszczowa pogoda. Juz od wczesnych godzin rannych w
zabytkowym spichlerzu dworskim ze Ztotej z 1719 roku zapanowata iScie konkursowa
goraczka. W garnkach wrzalo, a zapach przygotowanych przez uczestnikéw konkursu do
degustacji potraw rozchodzit sie w promieniu kilkunastu metréw, sciagajac ciekawskich i
»glodnych” wrazen kulinarnych turystow.

Doktadnie w potudnie, trzyosobowa Komisja Konkursowa w sktadzie: Przewodniczacy -
Jacek Kowalczyk, Dyrektor Departamentu Promocji, Edukacji, Kultury, Sportu i Turystyki,
Wiceprzewodniczaca - dr Elzbieta Radziszewska - Dziatl Etnografii Muzeum Wsi Kieleckiej,
Cztonek Komisji - Matgorzata Fornalczyk, Gtéwny Specjalista w Oddziale Kultury Fizycznej i
Turystyki, przystapita do oceny finalowych potraw. Oceniano nie tylko walory smakowe czy
zapachowe, ale takze sposob podania i wyglad kazdej z potraw. Wybér byt trudny, oj bardzo
trudny... A jeszcze trudniejsze dla Komisji byto skosztowanie az 18 przerdznych dan ( w tym
jednej nalewki )....

Po degustacji potraw, Komisja Konkursowa udata sie na narade i po dtugiej debacie,
postanowita uhonorowa¢ nastepujace potrawy:

- I miejsce w konkursie zajeta Bulwa nadziewana przygotowana przez Pana Piotra
Jankowskiego z Gospodarstwa Agroturystycznego ,Wiejski Raj” z Podmarzysza,
- II miejsce zajeta Pokrzywianka czyli zupa na pokrzywach przygotowana przez Pania
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Elzbiete Kot z Gospodarstwa Agroturystycznego ,Kuznia” z Nowej Huty,

- IIT miejsce zajely potrawy Pasternocek i Spyrok w wykonaniu Pani Aleksandry Biskup z
Kota Gospodyn Wiejskich Wzdét Kolonia,

- wyréznienie otrzymal Swietokrzyski Barszcz Wigilijny przygotowany przez Panig Karoline
Cymerys, uczennice z Zespotu Szkét w Kunowie,

- nagroda specjalna trafita do rak Pani Zofii Guz z Gospodarstwa Agroturystycznego
,Dworek Staropolski Miyniczyka” z Nizin za nalewke , Sosniak”.

Nagrodzonym i wyrdznionym serdecznie gratulujemy!
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