4  URZAD MARSZAEKOWSKI
HH  WOIEWODZTWA SWIETOKRZVSKIEGO

Z Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie w $wiat | 1

2 marca 2018

Z Sieci Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie w swiat

Naturalne konfitury ze Starachowic, ttoczone na zimno oleje z Mikutowic czy woda z
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Uzdrowiska Busko-Zdrdj - produkty z niewielkich, lokalnych przetwoérni podbijaja serca
smakoszy w catej Polsce i nie tylko. Regionalne skarby opieczetowane znakiem Sieci
Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie trafiaja do Anglii, Belgii, Kanady, Standéw
Zjednoczonych, a nawet na Bliski Wschod. Lista krajow wciaz rosnie.

Nieprzetworzona zywnosé, pozyskiwana wprost od producenta to coraz czestszy obiekt
pozadania. Zdrowe produkty z gwarancja wysokiej jakosci ciesza sie uznaniem nie tylko
wsrod smakoszy, ale dbajacych o zdrowie i kondycje fizyczna. Wazne, aby byly dostepne na
wyciagniecie reki. Potrzebe te zaspokajaja cztonkowie Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie. Dla wszystkich wielbicieli zdrowego i smacznego jedzenia to zrédto
kulinarnej rozkoszy. Dziedzictwo Kulinarne Swietokrzyskie jest czescia Europejskiej Sieci
Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, zapoczatkowanej kilkanascie lat temu w krajach
Skandynawskich. Celem zatozycieli byt rozwdj turystyki kulinarnej poprzez wspieranie
lokalnej produkcji zywnosci bezpiecznej i smacznej. - Przedsiebiorstwa nalezace do Sieci
korzystaja z wielu udogodnien, za co ,odwdzieczaja” sie regionom, promujac ich kulinarne
tradycje. Konsumenci za$ zyskuja gwarancje jakosci i pochodzenia produktu - ttumaczy
Slawomir Neugebauer, dyrektor Departamentu Rozwoju Obszaréw Wiejskich i
Srodowiska, ktéry sprawuje piecze nad Sieciag w regionie. Mimo ze ideg przedsiewziecia jest
promocja produktu na lokalnym rynku, regionalne specjaty zdobywaja szersze uznanie.

Starachowicka przetwodrnia owocow Twdj Ogrdd do Sieci Dziedzictwo Kulinarne
Swietokrzyskie dotaczyta pie¢ lat temu. Od tego czasu lista miejsc, gdzie mozna kupié
produkty, stale sie rozszerza. Oferuja je sklepy z zywnoscig wysokiej jakosci m.in. w:
Warszawie, Tréjmiescie, Wroctawiu, Jeleniej Gérze, Plocku. Poza tym produkty ze
Starachowic spotka¢ mozna w kilku hotelach. W 2017 roku konfitury trafity do polskich
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sklepow w Anglii i Belgii. Przetwornia, mimo niewielkich rozmiaréw, zaskakuje bogatym
asortymentem i réznorodnoscia smakow. Gléwny produkt firmy to konfitury o oryginalnym
sktadzie i niecodziennym potaczeniu owocow np. wegierek i gruszek czy malin i jagéod. W
sumie jest ich okoto pietnastu rodzajéw. Dodatkowo w sprzedazy jest kilka smakdéw muséw i
syropow owocowych. Wszystkie przetwory produkowane sa recznie z wyselekcjonowanych,
dojrzatych owocéw pochodzacych od lokalnych sadownikdéw i plantatoréw. - Wisnie rosna w
gminie Pawléw, truskawki przyjezdzaja z Krajna, mirabelki sam zbieram w okolicach
Wachocka i Bodzentyna - mowi Przemystaw Koszalkowski wtasciciel przetwdérni. - Dzieki
sprawdzonym recepturom oraz pracochtonnemu procesowi smazenia produkty maja
wyjatkowy, intensywny, naturalny smak. Nie stosujemy konserwantow, pektyn i sztucznych
aromatow. Jedynymi dodatkami sa wanilia, skérka czy sok z cytryny lub pomaranczy -
dodaje. Firmowymi specjatami staly sie takze przetwory w postaci dodatkéw do mies i seréow
tj. zurawina, boréwka z gruszka, ogorki z chili i czosnkiem oraz salsa paprykowa.

Od niedawna prestizowym znakiem kulinarnego dziedzictwa promuje sie Olejarnia Zagtoby z
Mikutowic. To manufaktura, w ktérej wytwarzane sa wysokiej jakosci oleje naturalne
ttoczone metoda tradycyjna. Olejarnia oferuje okoto dziesieciu rodzajow olejow m.in.:
rydzowy, konopny, rzepakowy, Iniany, z pestek dyni, maku czy czarnuszki. - Do ich
wytworzenia uzywamy wylacznie sprawdzonego surowca pochodzacego od rolnikow z
Ponidzia - méwi Mariusz Roszkowski, wilasciciel olejarni. - Metoda tloczenia na zimno jest
najstarszym sposobem pozyskiwania olejow. Ten proces jest bardzo pracochtonny, ale
sprawia, ze olej zachowuje wszystkie wtasciwosci zdrowotne oraz smak i zapach
charakterystyczny dla kazdej rosliny - dodaje. Oleje z Mikutowic w krotkim czasie zdobyly
popularnos¢ nie tylko w regionie. - Moi kliencki to w duzej mierze kuracjusze z pobliskiego
Buska-Zdroju. Ze swoja oferta trafiam na osoby nie tylko z catej Polski, ale i z krajow takich
jak Kanada czy Stany Zjednoczone - dodaje Mariusz Roszkowski.
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Cztonkiem Sieci jest rowniez woda mineralna produkowana od 1960 roku przez Uzdrowisko
Busko-Zdrdj S.A.Bogata w mikroelementy Buskowianka-Zdrdj nie tylko gasi pragnienie, ale
pomaga w leczeniu wielu schorzen. Dystrybucja wody obejmuje kilka wojewddztw -
dostepna jest ona m.in. w Rzeszowie, Warszawie, Krakowie, Szczecinie i Toruniu. Ponadto w
2017 roku Buskowianka trafita na rynek Arabii Saudyjskiej. W grudniu prawie 200 tys.
butelek pod nazwa Paradise wystanych zostalo na Bliski Wschod. - Mozliwe, ze ta
wspolpraca nie bedzie sie ogranicza¢ jedynie do eksportu wody mineralnej. Arabowie
zainteresowani sg oferta uzdrowiskowa - dodaje Wojciech Legawiec, prezes Uzdrowiska
Busko-Zdrdj. Buskowianka regularnie gosci na europejskich targach, promujac region oraz
produkowane na bazie wody Stoneczne Kosmetyki, ktore w tym roku po raz pierwszy
zdobyly klientéw na Lotwie.
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